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1. Solanki nastrzykowe i zalewowe

nazwa preparatu zastosowanie dawkowanie

Preparat funkcjonalny na bazie cytrynianéw do
wyrobow bez-fosforanowych Gotowy produkt

AM 40 BF charakteryzuje sie soczystoscig i kruchoscig. Przyrost 4 kg/100 litrow solanki
do 45 %.
Mieszanka funkcjonalna do produkcji szynek
AM 40 BFEJ gatunkowych. Sugerowany przyrost 20%. 7 kgl

Charakteryzuje sie soczystoscia, kruchoscig plastra. 100!l solanki
Polecana do produktéw jednomiesniowych.

Kompletny preparat solankowy(z bazg i biatkiem) do

wedzonek bezostonkowych wysokowydajnych. . .
AM Wedzonka 110 | Plus Pozwala na uzyskanie wysokich wydajnosci. Bez 6.5 kg 7100 litrow solanki

barwnika

Boczek Eksportowy
Complet

Preparat solankowy do nastrzyku boczkéw wagsko

i i 5,0 kg/100 litréw solanki
cietych o orientalnym smaku g itrow solanki

Preparat funkcjonalny do produkcji boczku,
podgardla. Zawierajgcy nute o ciekawym
Combisol 04 Boczek staropolskim smaku. Gotowy wyrob charakteryzuje | 4,5 kg/100 litréw solanki
sie Scisfa strukturg plastra i duzg wydajnos$cia.
Przyrost do 55%.

_ Kompletny preparat fosforanowy do sporzgdzania 4,6-5,5 kg/
Combisol 161901 solanek nastrzykowych i zalewowych przy produkcji 100 kg solanki
FK-3.0 surowych wedlin, wedzonek wieprzowych i przy 35-40%
drobiowych nastrzyku

Kompletny preparat solankowy do wyrobow

Combisol 40 Drob BB drobiowych dla przyrostu 40%

4,5-5 kg/100I solanki

Kompletny preparat solankowy, ktory zawiera w

Combisol 80 | Plus swym sktadzie biatko. Majgcy uniwersalne

zastosowanie, ale polecany gtéwnie do wedzonek.
Sugerowany przyrost 80%

7 kg /100 litréw solanki

Preparat solankowy , ktéry zawiera w swym sktadzie

Combisol 80 biatko. Polecany gtéwnie do wedzonek 5,5 6,5 kg/100
bezostonkowych. Sugerowany przyrost 80%. Wyroby litrow solanki
Plus charakteryzujg sie brakiem ztogéw karagenowych,

chrupkoscia plastra przy zadanej duzej wydajnosci.
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Kompletny preparat bezfosforanowy do sporzgdzania
solanek nastrzykowych i zalewowych przy produkcji

Combisol CS wedlin, wedzonek wieprzowych i drobiowych. Zawiera 6kg/ 100 kg solanki
minimalng ilo§¢ sktadnikow oznaczonych E kodem.
Combisol Preparat solankowy nastrzykowy do wyrobéw

Wedzonka Regionalna

tradycyjnych pieczonych dla przyrostu do 125%

6,90 kg/100 | solanki

Ekosol 20

Preparat funkcjonalny do wyrobow ,na szaro”, nie
zawierajgcy w swym sktadzie substancji dodatkowych
oznaczonych, symbolem ,E”, tzw. czysta etykieta.
Gotowe wyroby poddawane obrdbce termicznej,
nawet pieczeniu charakteryzujg sie soczystoscig i
kruchoscig oraz zwieztg strukturg i teksturg plastra.
Przyrost do 35%.

6 kg/100 | solanki

Marynata Lux

Bez fosforanowy preparat funkcjonalny stosowany do
zachowania soczystosci w miesach surowych oraz
elementach kulinarnych przeznaczonych do
smazenia, pieczenia, grillowania. O sugerowanym
przyroscie 15%

8,0 kg / 100 | solanki

Marynata Spicy

Preparat funkcjonalno-smakowy stworzony do
zachowania soczystosci w miesach surowych oraz
elementach migsnych przeznaczonych do smazenia,
grillowania, pieczenia o sugerowanym przyroscie
15%

Preparat nadaje wyrobom wyrazny pikantny, ostry
smak.

rozpusci¢ 8,33 kg
preparatu + 6 kg soli
kuchennej + zimna woda
wg receptury

OTOMAX 1000 Plus

Uniwersalna mieszanka funkcjonalna do:

- do wyrobow blokowych o przyroscie 100%.
Dozowanie 6,5 kg / 100 | solanki

- mielonek wysokowydajnych o przyroscie 60%.
Dozowanie 5kg / 100 | solanki

- kietbas cienkich.
Dozowanie 2,5-3 kg / 100 | solanki.

Wyroby produkowane z tego preparatu
charakteryzujg sie znakomitg strukturg i teksturg

2,5-6,5 kg/100 | solanki

Preparat solankowy do
wyrobow surowych

Preparat solankowy do produkcji wedzonek
surowych, mies garmazeryjnych, oraz surowych
elementéw grillowych

4,4 kg / 100 | solanki

Szynka Lesna

Kompletny preparat zalewowo-nastrzykowy
do marynowania elementéw z dziczyzny
przeznaczonych na wedzonki

1,7-1,8 kg / 10| solanki

Wyroby Staropolskie

Preparat solankowy ze smakiem do wedzonek
tradycyjnych, przyrost 20-30 %

5,0 kg/ 100 | solanki




nazwa preparatu

2. Preparaty Fosforanowe

zastosowanie

dawkowanie

Fostabil 150

Preparat fosforanowy

wg receptury

3. Karageny i Preparaty Zageszczajace

nazwa preparatu

Assogel R 350

zastosowanie

Preparat karagenowy.

dawkowanie

wg dobrej praktyki
technologicznej

Preparat biatkowo — karagenowy do wyrobow drobno -

12g/kg

Assogel PBK rozdrobnionych i homogerjlzowanych’. Nie zawiera w wyrobow gotowych
swym sktadzie fosforanow.
_ Srodek teksturo twérczy do produkciji wyrobéw
Skrobimex migsnych oraz garmazeryjnych. Zageszczajac 2-3 % w stosunku do

poprawia strukture i teksture gotowego wyrobu, nie

wptywajgc ujemnie na smak.

masy miesnej

nazwa preparatu

Biatko Capro cure 95

zastosowanie

Wysokiej jakosci biatko kolagenowe wieprzowe o
zdolnos$ci wigzania wody 1-25. Przeznaczone
zaréwno do solanek zalewowych jak i nastrzykowych.

4. Biatka i Preparaty Biatkowe

dawkowanie

wg dobrej praktyki
technologicznej

Biatko Colapro W40

Doskonatej jakosci biatko kolagenowe wotowe, o
zdolnosci wigzania wody 1-40. Przeznaczone
zarowno do solanek zalewowych jak i nastrzykowych.

wg receptury

Combisol 29 Mieszanka biatek serwatkowych. 20-25%
. . wedtug dobrej praktyki
HP 95 Biatko kolagenowe wieprzowe. technologiczne;
Soypron 50 Mieszanka biatkowa do wyrobéw kutrowanych, 2% w stosunku do masy

kietbas cienkich i pasztetow

miesnej

Soypron 595

Izolat biatka sojowego

2% w stosunku do masy
miesnej

Soypron 70 Koncentrat sojowy do kietbas $rednio i drobno 2% w stosunku do masy
rozdrobnionych oraz konserw i wyrobow blokowych migsnej
Soypron 90 w zaleznosci od

Izolat sojowy do solanek

przeznaczenia




nazwa preparatu

5. Preparaty Barwiace

zastosowanie

dawkowanie

Barwnik spozywczy, oparty na naturalnym barwniku E-

As Color N 120. Posiada wtasciwosci przeciw utleniajgce oraz
e L , 0,1-0,29g/1 kg farszu
stabilizujgce PH. Przeznaczony do barwienia farszéw
migsnych.
As Color Barwnik spozywczy, oparty na wyciggach z papryki.

Posiada wiasciwosci przeciw- utleniajgce oraz
stabilizujgce PH roztworéw. Zawiera E-124

0,05-0,2g/1 kg

Colwit Brown

Barwnik do ostonek naturalnych z przeznaczeniem do
wyrobow tradycyjnych

Roztwor roboczy
1-1/1-2/1-4

Gipsy Colour

Hemoglobina suszona, stabilizowana. Znakomity
dodatek do wyrobow krwistych. W formie natrysku
lub zanurzenia w roztworze- barwnik do wedzonek

(z komina).

1 kg / 4-5 litréw wody

Golden Roast

Preparat do elementdw kulinarnych, ktéry podczas
obrébki termicznej nadaje efekt tzw. "upieczonej
skorki" bez procesu pieczenia.

0,4-1,5% w zaleznosci
od pozadanej barwy

Max color

Barwnik spozywczy zawierajgcy w swym sktadzie
naturalny barwnik E120. Polecany do barwienia
farszéw miesnych

0,25 - 0,5 g/kg farszu

Natural color

Preparat do barwienia solanek na bazie
stabilizowanych krwinek krwi.

0,1-0,3 %/kg

Red Pur

Preparat do powierzchniowego barwienia wedzonek
typu wyroby cyganskie, szynka z komina.

1kg /5 kg wody

nazwa preparatu

Emul Top-A

6. Emulgatory

zastosowanie

Uniwersalny preparat bez-fosforanowy do
emulgowania farszéw miesnych oraz pasztetow
kutrowanych na zimno.

dawkowanie

3-5g/ 1 kg farszu

Emul Top HIDE

Mieszanka emulgujgca przeznaczona do kutrowania
skoérek, zwtaszcza drobiowych. Nadaje kutrowanej
emulsji skérkowej twardszg i stabilniejszg strukture,
tym samym powodujgc poprawe struktury w
wyrobach kutrowanych typu paréwka.

15g/ 1 kg farszu




Mieszanka funkcjonalna (emulgator) do produkcji
pasztetow wysokowydajnych. Zaletg stosowania tego
preparatu jest to, Zze juz podczas kutrowania 20 — 30 g /kg masy
Emul Top SC zageszcza rzadkie wysokowydajne farsze,
uniemozliwiajac rozchlapywanie sie farszu. Utatwia | Na goraco ponizej 50 ° C
dozowanie w nadziewarkach. Struktura gotowego
wyrobu jest bardziej zwiezia.

Emul Top WST Preparat emulgujacy do pasztetéw poddawanych

3 i ; . N 169/ 1 kg f
obrébce termicznej, pasteryzacji i sterylizaciji. 9/ 1 kg farszu

Emul Turbo Srodek funkcyjny do produkcji pasztetow

wysokowydajnych i pasztetowej na goraco. 2-49/ 1 kg farszu

7. Preparaty Przedtuzajace Trwatosé¢,
Utrwalajace i Stabilizujgce Barwe

nazwa preparatu zastosowanie dawkowanie

Preparat funkcjonalny przedtuzajacy trwatos¢.
Szczegolnie polecany do wyrobdw typu metka,
polska surowa.

Assol Fresch 3g/ kg masy

0,70 kg/100 | solanki

Preparat do stabilizowania PH gotowych wyrobow,

Color Plus utrwalajacy naturalng barwe miesa peklowanego.

Przeznaczony gtéwnie do farszu wyrobdéw o
przedtuzonej trwatosci.

Do 10 g/1 kg farszu

Mieszanka funkcjonalna do stabilizowania PH
wyrobéw miesnych. Przedtuza trwatos¢ gotowego
wyrobu, nie obniza walorow smakowych uzytych
przypraw.

Frisz max 3 g/1 kg farszu

Wysoce skuteczny srodek przedtuzajgcy trwatosc,
o ogolnego stosowania zaréwno do wyrobow
Friszin Max miesnych, jak réwniez mies garmazeryjnych.
Szczegolnie polecany w trudnych warunkach
mikrobiologicznych, jak rowniez do przechowywania
wyrobow o wydtuzonym okresie przydatnosci.

3 0/1 kg farszu

Preparat Skruszajacy Preparat zmiekcza i nadaje kruchosci wyrobom

Mieso miesnym wg receptury

Preparat natryskowy, powierzchniowo czynny.
Stabilizujgcy PH pottusz wieprzowych i ¢wiartek

Puralac AS wotowych, pozwalajgcy zwigkszy¢ okres 40 g/ | roztworu
magazynowania. Dodatkowo polecany do roboczego
powierzchniowego stabilizowania PH elementéw
kulinarnych.




nazwa preparatu

8. Preparaty do Kutrowania

zastosowanie

dawkowanie

Kutrol C 6

Preparat funkcjonalny do wyrobow
homogenizowanych o dawkowanie 8-10g/1kg przy

zatozeniu 40% przyrostu oraz uwarunkowaniu sktadu

surowcowego: dla wsadow lepszych dozowanie
8g/1kg, dla wsadow gorszych 10g/1kg.

8-109/1 kg

Kutromax G7

Bardzo dobry preparat funkcjonalny do wyrobow
homogenizowanych, takze o stabych wktadach
miesnych

8-10 g/ 1 kg masy

Kutromax G8

Preparat funkcjonalny do wyrobow
homogenizowanych przeznaczony dla wysoko
rentownych wsadow. Zapewnia doskonate wigzanie
oraz tzw. Knack gotowych produktow.

8-12 g/1 kg farszu lub
wedtug dobrej praktyki
technologicznej

Kutromiks F 5

Mieszanka funkcjonalna do kietbas drobno
rozdrobnionych i wyrobéw homogenizowanych.

59/1kg

Tekstron PFDK 5

Mieszanka funkcjonalna do wyrobéw drobno
rozdrobnionych i homogenizowanych.

18g/1kg farszu

9. Mieszanki Aromatyczno-Smakowe

nazwa preparatu

zastosowanie

dawkowanie

Aroma F

Preparat funkcjonalno-smakowy do wyrobow
kulinarnych

129g/1kg farszu
lub
wedtug dobrej praktyki
technologicznej

Aromat Aro 12

Aromat solankowy oparty na hydrolizatach
biatkowych i ekstraktach drozdzowych znakomicie
podbija miesny smak wyrobu. Catkowita
rozpuszczalnosé aromatu pozwala na uzycie go
zarowno do solanek zalewowych, jak i
nastrzykowych.

2 g/ 1 kg farszu

Aromat Czosnkowy

Aromat czosnkowy, polecany do podkreslenia
walorow czosnkowych w wyrobie.

0,5kg/100I
lub wg dobrej praktyki
technologicznej

Aromat Dymowy

Doskonata mieszanka aromatéw w ptynie,
podkres$lajgca w wyrobie smak i zapach wedzenia
oraz wydobywajgca z wyrobu naturalne walory
miesne.

1,0-15g/
Kg masy

Aromat Lososia

Aromat przyprawowy, ktéry nadaje wyrobowi
delikatny smak wedzonego tososia. Wspaniale
sprawdza sie w produkcji tzw. keskow piwnych.

1kg/100 I solanki




Aromat Miesa

Mieszanka aromatéw w ptynie,ktore naturalnie

29/ kg masy

Marynowanego podbijajg i dosmaczajg gotowy produkt.
. Mieszanka aromatéw w postaci zageszczonego
Aromat Miesa ptynu, o naturalnej pozbawionej barwnikéw barwie.
29/ kg farszu

Marynowanego Jasny

Doskonale podbija smak i aromat i dosmacza gotowy
produkt.

Aromat Miesny SMR

Mieszanka aromatéw z wyrazng nutg aromatu dymu
wedzarniczego. Catkowicie rozpuszczalna w wodzie.
Doskonale podkresla miesny smak wyrobu.

2-5g/kg farszu

Aromat Ogoérka Swiezego

Catkowicie rozpuszczalny, bardzo mocny aromat
ogorka swiezego. Doskonaty dodatek do pasztetow i
innych wyrobow kulinarnych. Produkt doskonale
nadaje sie do wyrobow pasteryzowanych i
sterylizowanych.

4-6 g/kg farszu

Aromat Solankowy -
Wedzonka

Kompozycja aromatéw miesnych oraz ziotowych,
doskonale podkresla naturalny smak wedzonki.

4,5g / kg masy
lub
0,9 kg/100 | solanki

Aromat Solankowy
Szynka Wtoska

Aromatyczna mieszanka przyprawowa catkowicie
rozpuszczalna w roztworach solankowych. Oparta na
bazie naturalnych aromatéw przetworzonych i
ekstraktow przypraw. Przeznaczona do szynek
biatych, parzonych nisko wydajnych, produkowanych
gtéwnie bez udziatu zwigzkoéw fosforanowych.

0,90 — 1,10 kg / 100 liter
solanki
(przyrost 50-80%)

1,8 -2,0 kg / 100 liter
solanki
(przyrost 15-30%)

Aromat solankowy
WYROBY DOMOWE

Aromat solankowy podkreslajgcy miesny, bekonowy
smak z delikatng nutg ziela angielskiego, liscia
laurowego i pieprzu.

3-4g/kg farszu

Aromat Special S

Mieszanka catkowicie rozpuszczalna w wodzie o
miesnym smaku. Doskonale nadajgca sie do
wyrobdéw blokowych wysokowydajnych i wedzonek.

3-5 g/1 kg farszu

Aromat Spezial

Uniwersalny aromat podbijajacy walory
smakowe — migesne.

5 -8 g/1 kg farszu

Aromat TyrolsKki

Mieszanka aromatéw do mielonek konserwowych.
Nadaje danym wyrobom smak konserwy tyrolskiej

6-8g/1kg farszu

Aromat WQdZOhki Mlgszanka migsnych aromatow, podkreslony,ch
delikatng nutg przypraw, polecana do wyrobow 5¢ /1 kg farszu
blokowych i wedzonek.
Mieszanka naturalnych przypraw i aromatéw dajgca
w gotowym wyrobie niepowtarzalny smak i aromat.
Aromat Wedzonkowy gotowym Wy P y 5q /1 kg farszu

Polecana do produkcji wyrobow blokowych i
wedzonek.




Aromax drobiowy

Do produkcji wyrobow blokowych
Preparat efektywnie tuszuje niepozadany posmak
ttuszczu i skérek drobiowych.

8-10g/kg farszu

Bekon Tradycyjny

Niezwykle aromatyczna mieszanka przypraw i
aromatow, ktére nadajg wyrobom wykwintny smak
bekonu. Przyprawa polecana do wedzonek
bezostonkowych.

4-5 g/ kg farszu
lub
1,30 — 1,50 kg/
100 | solanki
(dla przyrostu 30%)

Bekon Wedzony

Preparat smakowy do solanek nastrzykowych, do
wedzonek, podbijajgcy bekonowy smak i
uwypuklajgcy nute wedzenia

3-6g/kg

Delikat Ham Sensitive

Mieszanka przyprawowa idealna do wyrobow
blokowych wysokowydajnych. Nutg bazowg sg
aromaty naturalne, podkreslajgce miesny smak

wyrobu.

6-8g/1 kg

Ekoszynka ll

Aromat solankowy do produkcji szynek, zawierajgcy
w sobie naturalne aromaty, nadajgce wyrobom
idealny smak szynki konserwowe.

59/1kg

Euro Konserwa

Do produkcji wyr. blokowych, w tym mielonki
konserwowej

4-5g/kg farszu

Golonka Staropolska

Mieszanka aromatéw z dominujgcym smakiem lidcia
laurowego i ziela angielskiego, catkowicie
rozpuszczalna w wodzie. Polecana do wedzonek.

1,5 - 2g/1 kg farszu lub

0,5-0,6 kg na 100 | solanki

Gulasz Angielski

Do wyrobow blokowych wysokowydajnych
i konserw.

8 g/1 kg farszu

Gulasz Angielski
Extra

Mieszanka aromatéw do wyrobéw blokowych
wysokowydajnych i konserw, o zwiekszonych nutach
przyprawowych.

8 g/1 kg farszu

Gulasz Konserwowy

Aromatyczna mieszanka do gulaszu wotowego na
bazie przypraw naturalnych i ekstraktow.

6-89/1 kg farszu

Gulasz Wieprzowy

Mieszanka aromatow i przypraw o wyraznym smaku
pomidorow, czosnku i nut miesnych.

45¢g/100kg farszu

Indyk Pieczony

Do produkcji wyrobéw blokowych drobiowych

3-6 g/kg farszu

Indyk Wyborowy JAR

Mieszanka aromatéw, catkowicie rozpuszczalna w
wodzie. Doskonale nadaje sie do wyrobow
drobiowych — blokowych, potegujgc i podkreslajac ich
drobiowy smak. Przyprawa polecana do wszelkiego
rodzaju miesa drobiowego.

3-6 g/kg farszu

Koncentrat Aromatu
dymu wedzarniczego

Aromat dymu wedzarniczego do stosowania w
solankach nastrzykowych lub do farszéw kietbas

1,5 - 29g/1 kg farszu

Mocno skoncentrowany aromat czosnku w proszku.

Koncentrat Czosnku Doskonale nadaje smak i aromat tego warzywa w 0,3-0,5g/kg
gotowym wyrobie
Mieszanka przyprawowa stosowana do produkcji
Konserwa Rzeszowska wedzonek. Kompozycja aromatéw oraz ekstraktow 3-3,5¢9/
przypraw nadajgcych produktom tradycyjny smak i 1 kg farszu

aromat.




Konserwa Rzeszowska

Aromat Solankowy do produkcji szynek, wyrobdw
blokowych na bazie naturalnych aromatéw
przetworzonych, nadajgcy wyrobom idealny smak
szynki konserwowej, staropolskiej. Jest to smak
miesny z lekkg nutg ziela angielskiego, liscia
laurowego, pieprzu i czosnku.

3-3,5 glkg

Lunch Staropolski

Mieszanka stworzona na bazie aromatéw miesnych i
przypraw, z dominujgcg nutg pieprzu i gatki. Polecana
do produkcji wyrobow blokowych.

4-6 g/1 kg farszu

Madera

Mieszanka aromatéw miesnych i ziotowych, ktore
delikatnie podkreslajg smak szynki i innych wyrobow
blokowych. Catkowicie rozpuszczalna w wodzie.

4 g/1 kg farszu

Magic Condiplus

Dobrze wywazona mieszanka réznych aromatéw z
doskonatym smakiem migsa i wtasciwosciami
maskujgcymi posmaki mom-u, skor, soi.

1g/1 kg masy

Marynata Staropolska

Aromat solankowy do wedzonek tradycyjnych,
sktadajacy sie z aromatow i ekstraktow przypraw
naturalnych dajgcych bukiet tradycyjnej polskiej
marynaty.

0,90 kg/1 litr solanki
(przyrost 50-80%)

1,80 kg/ 1 litr solanki
(przyrost 15-30%)

Meat Aroma R 416

Aromatyczna mieszanka polecana do podkres$lenia
waloréw miesnych w wyrobach. Stworzona na bazie
silnych aromatéw miesnych. Jej zaletg jest mate
dawkowanie.

0,5-1,5 g/ 1kg farszu

Mieszanka przyprawowa bazujgca na miksie

Mielonka Debicka Il ekstraktow przypraw i przypraw naturalnych, 89 /1 kg
wzbogacona o wysokiej klasy aromaty naturalne, by Farszu
jeszcze lepiej podkresli¢é miesny smak wyrobu.
Mieszanka bardzo aromatycznych przypraw,
Mielonka Debicka aromatéw przetworzonych i ekstraktow przypraw
naturalnych uwypuklajgcych miesny, pieczysty smak i 8g/1kg

zapach wyrobu z delikatng nutg przypraw i ziét.
Polecany do produkcji wyrobéw blokowych.

Mielonka Il UH

Doskonata kombinacja aromatéw polecana do
produkcji wyrobow blokowych wysokowydajnych.
Przyprawa catkowicie rozpuszczalna w wodzie

5g/1kg farszu

Mielonka Krolewska

Kompozycja naturalnych aromatéw przetworzonych,
oraz ekstraktow przypraw naturalnych, dajgca
wysmienity smak i aromat wyrobom blokowym

wysokowydajnym.

4-5 g/1 kg farszu

Mielonka Rodzinna

Mieszanka wielu przypraw i aromatéw miesnych,
ktérych bukiet idealnie nadaje sie do wyrobdéw
blokowych wysokowydajnych

10g/1kg farszu

Mix Aroma

Do solanek wedzonkowych.

59 /1 kg masy

Peck Staropolski

Przyprawa smakowa do mielonek, konserw.
Nadajgca tradycyjny smak i aromat pecka.

59/ 1 kg farszu

Poledwica Kalifornijska

Aromat do poledwicy z nutg miesno — kminkowa.

8g/kg farszu




Przysmak Konserwowy
Golonkowy

Mieszanka przypraw i aromatéw o dominujgcej nucie
cebuli i pieprzu czarnego, polecana do wyrobéw
blokowych wysoko wydajnych.

6-8 g/1 kg farszu

Schimel Forte

Aromat solankowy z silng nutg pieczystosci do
produkcji mielonek, wyrobow blokowych
wysokowydajnych i konserw.

1-5 -6 g/ kg farszu

Schimel Plus Extra

Bardzo mocny aromat zbudowany na bazie silnych
koncentratow miesnych. Polecany do produkcji
mielonek, wyrobow blokowych wysokowydajnych i
konserw.

1,5 -3 g/kg farszu

Smak konserwy super

Aromatyczna mieszanka o miesnym smaku polecana
do wyrobdéw blokowych, konserw.

4 g/1 kg farszu

Smak Szynki Drobiowej

Aromat do produkcji wyrobow blokowych, podbijajgcy
miesne, drobiowe walory produktu.

79/kg farszu

Smak Szynki Wieprzowej

Aromat solankowy do produkcji wedzonek,
podbijajgcy miesno-wieprzowe walory produktu.

4,5g/kg farszu

Sos Pieczeniowy

Doskonata mieszanka aromatéw w ptynie nadajgca
sie do stosowania w wielu wyrobach migsnych.
Specjalny ukfad aromatéw pozwala na nadanie

wyrobom soczystosci i pozwala na podbicie
migesnego smaku.

59 /1 kg farszu

Sos Pieczeniowy JAR

Doskonata mieszanka aromatéw w ptynie nadajgca
sie do stosowania w wielu wyrobach miesnych. Nie
zawiera w skladzie ,E”.

59/1kg

Szynka Biata Extra

Mieszanka smakowa dedykowana do szynki biatej
parzonej. Gtdwng nutg smakowg jest ziele angielskie,
lis¢ laurowy, czosnek, pieprz.

1,60 kg/100I solanki
przyrost 15-20%

Szynka Domowa Pieczona

Aromat solankowy catkowicie rozpuszczalny w
wodzie. Jej smak podkresla w wyrobie delikatnos¢ i

domowej szynki. Nie zawiera E621

o . o 59/1kg
Gold soczystos¢ miesa, nadajgc aromat tradycyjnej
domowej szynki.
Aromat solankowy catkowicie rozpuszczalny w
Szynka Domowa Pieczona| wodzie. Jej smak podkresla w wyrobie delikatnosé i 4g/1kg
Gold JAR soczysto$¢ miesa, nadajgc aromat tradycyjnej farszu

Szynka Golonkowa

Aromat solankowy sktadajgcy sie z mieszaniny
naturalnych aromatéw przypraw, warzyw, dajgcy
bukiet idealny do produkcji szynki w puszce.

3- 4g/kg farszu

Szynka Konserwowa 010

Aromat solankowy do szynek, wyrobow blokowych,
na bazie naturalnych aromatow przetworzonych.
Nadaje wyrobowi charakterystyczny smak szynki

staropolskiej, konserwowej. Jest to smak miesny z
lekko wyczuwalng nutg ziela angielskiego, liscia

laurowego, pieprzu i czosnku.

79/1kg

Szynka Konserwowa Krak

Aromat solankowy z dominujgcg nutg naturalnych
aromatow przetworzonych i ziét. Stosowany do
produkcji wedzonek i wedlin.

2,5-5,09g/kgfarszu

Szynka Konserwowa UH

Mieszanka konserwowa na ktorg sktada sie
kombinacja wysokiej jakosci aromatéw, dajgcych w
gotowym wyrobie wyborny smak i aromat szynki
konserwowej. Przyprawa catkowicie rozpuszczalna w
wodzie i polecana jest do wyrobow blokowych
wysokowydajnych.

59/1Kkg
Farszu
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Szynka Konserwowa

Mieszanka nie tylko aromatéw miesnych, a takze
réznorakich przypraw, ktore w potgczeniu z sobg
doskonale nadajg sie do produkcji wyrobow
blokowych, wedzonek, konserw.

8g/kg farszu

Szynka Krolewska

Mieszanka przyprawowa oparta na kompozycji
aromatow miesnych i ekstraktéw przypraw z nutg
czosnku. Nadaje doskonaty smak i aromat wyrobom
blokowym.

79/kg farszu

Aromat solankowy na bazie naturalnych aromatow
przetworzonych przeznaczony do wedzonek, wedlin.

Szynka Milicka Nadaje wyrobom smak szynki tradycyjnej z lekkim 49/1kg
aromatem ziét.
Aromat solankowy catkowicie rozpuszczalny w
Szyn ka Naturalna roztworach solankowych, z dominujgcag nutg ziotows. 59/ 1 kg

Przyprawa nadaje wedzonkom charakterystyczny
smak wyrobow staropolskich.

Szynka Pizza

Aromatyczna mieszanka przyprawowa o smaku zi6t i
pomidora wyrobéw blokowych. Nadaje sie rowniez
do przyprawiania pizzy.

4-6 g/kg farszu

Aromat solankowy do produkcji wedzonek i wyrobow
blokowych, zawierajgca naturalne aromaty

Szynka Polska Lux przetworzone, podbijajgce wedzony, miesny smak S9/1kg
wyrobu.
Aromat solankowy do produkcji wedzonek i wyrobdéw
Szynka Polska Lux Il blokowych, zawierajgca naturalne aromaty 5-6 g/ 1 kg

przetworzone, podbijajgce wedzony, miesny smak
wyrobu.

Szynka Polska Pieczona

Doskonata mieszanka aromatéw miesnych, nadajgca
wyrobom smak z nutkg pieczystosci.

3-5g/kg wyrobu gotowego

Szynka Polska

Aromat solankowy bazujacy na naturalnych
aromatach, polecany do produkcji wedzonek
bezostonkowych i szynek parzonych blokowych.

4g/kg farszu

Szynka Spod Strzechy

Aromat solankowy do wedzonek tradycyjnych. Mix
aromatycznych przypraw i ziét podkreslajgcy
tradycyjny charakter wedzonki domowej.

4,5-5g/ kg masy

0,9 — 1 kg/ 100 liter slanki

Aromat solankowy do wedzonek tradycyjnych. Mix

Szynka Spod Strzechy aromatycznych przypraw i ziét podkreslajgcy 4,5-59/
JAR tradycyjny charakter wedzonki domowej. Nie zawiera 1 kg farszu
E621
Szynka Studencka Aromaty migsne podbite smakiem przypraw, czosnku

i pieprzu polecane do produkcji wyrobow blokowych.

5g/kg farszu

Szynka Szlachecka R

Mieszanka aromatéw doskonale nadajgca sie do
wedlin, wedzonek i konserw. Oparta na aromatach
miesnych, przyprawach naturalnych i ich ekstraktach.
Przebija sie przez nig gtéwna nuta smakowa liscia
laurowego.

50/1kg
farszu

Szynka Tradycyjna

Aromat solankowy na bazie aromatéw, nadajgcy
wyrobom smak wspaniatej, tradycyjnej szynki.
Mieszanka polecana do wedzonek bezostonkowych.

4-4,5¢g / kg farszu
lub
1,40 kg / 100 | solanki
(dla przyrostu 30%)
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Szynka Wedzona

Mieszanka przyprawowa do produkcji wedlin,
wedzonek, konserw. Doskonale nadaje wyrobom
smak wedzonki.

60\kg farszu

Szynka Wegierska

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
tradycyjnych. Dzieki mieszance przypraw i aromatow
wyroby uzyskujg smaki i zapach produktéw surowo

dojrzewajagcych.

2,0-2,5% lub 0,8 kg/100
| solanki (dla przyrostu
140%)

Szynka Wiedenska

Aromatyczna mieszanka przyprawowa polecana do
wedzonek, ktérym nadaje idealnie wywazony miesny
smak, dzieki zawartosci odpowiednich aromatéw.

5g/kg farszu

Szynka Wiejska S

Aromat solankowy catkowicie rozpuszczalny w
wodzie. Kombinacja aromatow, ktore skfadajg sie na
jej strukture, nadaje wyrobom jedyny w swoim
rodzaju smak. Polecana do wedzonek, wedlin
parzonych wysokowydajnych.

5g /1 kg farszu

Szynka Wiejska

Mieszanka aromatow, catkowicie rozpuszczalna w
wodzie, polecana do produkcji wedzonek
staropolskich, tradycyjnych.

5g/kg farszu lub
0,9 — 1,5 kg na 100 litréw
solanki

Szynka z Gesiny

Aromatyczna mieszanka ztozona z duzej ilosci
przypraw i aromatéw nadajgca wyrobom smak
tradycyjnej szynki wedzone;.

5g/kg
wyrobu gotowego

Szynka Ziotowa

Bogactwo uzytych aromatow przypraw, ziot i warzyw
idealnie oddaje tradycyjny charakter wyrobu. Aromat
polecany do produkcji wedzonek staropolskich,
tradycyjnych.

2-3g/kg farszu

Szynkowa Special

Aromat solankowy catkowicie rozpuszczalna w
wodzie, podbijajgcy miesne walory produktu.
Stosowana do produkciji kietbas szynkowych.

4-6g /1 kg

Tyrol Oryginal

Aromat solankowy do produkcji wyrobow blokowych,
w tym mielonki tyrolskiej, bazujgcy na mocnych
aromatach miesnych.

6-8g/kg farszu

Tyrolska

Aromat solankowy do wyrobdéw blokowych na bazie
aromatow miesnych.

3 —5¢g/ 1 kg farszu

Tyrolska CHS-12

Mieszanka migsnych aromatéw doskonale
sprawdzajgcych sie w wyrobach blokowych
wysokowydajnych, ale takze i w wedzonkach.

6-8/kg farszu

Tyrolska Extra

Aromat solankowy do Tyrolskiej o wzmocnionym
sktadzie dajgcy mocny dtugotrwaly pieczysty smak i
aromat gotowym wyrobom.

3-4,59g/1Kkg farszu

Tyrolska Lux

Aromatyczna mieszanka polecana do wyrobow
blokowych, ale takze do wedzonek. Jej miesne
aromaty doskonale sprawdzajg sie w podkreslaniu
migsnych waloréw wyrobu.

3-4g/kg farszu
wg dobrej praktyki
technologicznej

Tyrolska UH

Aromat solankowy polecany do produkcji wyrobow
blokowych wysokowydajnych. Przyprawa catkowicie
rozpuszczalna w wodzie. Dzieki mieszance bardzo
silnych koncentratow, a takze innych dodatkéw
aromatycznych gotowy wyréb uzyskuje
niepowtarzalny smak i aromat.

59/ 1 kg farszu
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Mieszanka aromatéw polecana do produkcji
wyrobow blokowych wysokowydajnych, w
szczegolnosci do produkcji mielonki tyrolskie;.
Tyrolska UH WZM Przyprawa catkowicie rozpuszczalna w wodzie. Dzieki
mieszance bardzo silnych koncentratéw, a takze inny
dodatkéw aromatycznych, mieszanka maskuje obce
posmaki.

5g/1kg
farszu

Mieszanka przyprawowa do produkcji wedlin.
Polecana gtéwnie do wyrobéw wysokowydajnych,
ktére po jej zastosowaniu uzyskujg intensywny
aromat i smak.

Tyrolska UHN 5g /1 kg wyrobu

K I i k 5 I
ompletna mieszanka aromatéw polecana do 15g/kg wyrobu gotowego

Wedzonka Swojska wedzonek trad.ycyjnych.z doQatkiem biatek lub 4,60 kg/100 | solanki
wspomagajgcych wigzanie wyrobu.

10.Mieszanki Przyprawowe do
Wedlin Grubo, Srednio i Drobno Rozdrobnionych

nazwa preparatu zastosowanie dawkowanie

Aromat przyprawowy Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
SHTM wyrobow drobno rozdrobnionych, pieczeni, mielonek,

na bazie naturalnych przypraw drobno mielonych i
pieczystych aromatéw.

8-10g/kg farszu

Baza Przyprawowa do Mleszanka_ przyprawowa poleca_ne_l dc_> klgibas.drobno-
. < . . rozdrobnionych. Doskonale eliminuje niepozgdane 6-109/kg farszu
Kietbasy Slaskiej zapachy i smaki.

Mieszanka przyprawowa do wyrobow drobno i

Boczek Farmerski $rednio rozdrobnionych, pieczeni i rolad. Dominujaca

nuta czosnku i pieprzu zielonego. Na przekroju
widoczne drobiny pieprzu.

16-189/ 1 kg farszu

Mieszanka przyprawowa z wyraznymi drobinkami
Chtopska Lux czosnku, gorczycy oraz pieprzu. Polecana do kietbas 8-10g/kg farszu
tradycyjnych, gatunkowych.

Mocno czosnkowa mieszanka przyprawowa z

Chiopska aromatem dymu wedzarniczego. W swym skfadzie

zawierajgca naturalny barwnik. Polecana do wyrobow
drobno-rozdrobnionych.

8-10g/kg farszu

Mieszanka przyprawowa z dominujgcg nutg czosnku i
pieprzy biatego, do produkcji wyrobdéw drobno 59g/1kg farszu
rozdrobnionych (kietbas cienkich, pieczeni , rolad).

Czosnkowa Extra

Mieszanka przypraw naturalnych z dominujgca nutg
Czosnkowa SZ czosnku, do produkciji wedlin drobno i $rednio wg receptury
rozdrobnionych.

Mieszanka przyprawowa o ztozonym sktadzie z nutg
kminku i kolendry. Polecana do produkcji kietbasek 8 —10g / kg farszu
debreczynskich.

Debreczynska Combi

Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobow
Debreczynska L drobno rozdrobnionych o dominujgcym smaku 9g/kg farszu
papryki. Przyprawa barwi farsz.
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Domowa Pieczona

Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobdw
drobno rozdrobnionych, pieczeni, rolad, ktérym smak
nada bogata mieszanka aromatéw, a takze przypraw,
tu gtéwnie czosnku.

6-8g/kg farszu

Frankfurterki Combi

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
kietbasek i paréwek. Kompozycja aromatéw daje w
gotowym wyrobie wspaniaty bogaty smak.

12g/kg farszu

Frankfurterki

Mieszanka przyprawowa z dominujgca nutg gatki,
polecana do produkcji wyroboéw drobno
rozdrobnionych.

6g/kg farszu

Golonka Pieczona

Mieszanka przyprawowa oparta na ekstraktach
przypraw naturalnych nadajgcych tradycyjny smak
wyrobom. Podkreslajgca efekt pieczenia w
elementach kulinarnych, jak i w wyrobach
blokowych. Mieszanka doskonata do wyrobow
parzonych i sterylizowanych.

1,5 - 29/1 kg farszu lub
0,5-0,6 kg na 100 | solanki

Gostynska

Mieszanka przyprawowa o ciekawym smaku, ktory
doskonale komponuje sie w wyrobach drobno-
rozdrobnionych. Smak przyprawy polecany jest takze
do kietbas przeznaczonych na grilla.

8 g/ 1 kg farszu
lub
wedtug dobrej praktyki
technologicznej

Gostynska

Mieszanka przyprawowa o bogatym ztozonym
uktadzie i smaku, z dominujgcg nutg czosnku.
Polecana do wyrobdw drobnorozdrobnionych.

8g/kg farszu
lub wedtug dobrej dobrej
praktyki technologicznej

Grillowa Biata

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
drobno i $rednio rozdrobnionych. Bogata w przyprawy
naturalne miedzy innymi w pieprz i czosnek.

8-10g/1kg farszu

Grillowa Cebulowa S

Mieszanka przyprawowa, oparta na bazie naturalnych
przypraw i aromatow z wyczuwalng nutkg cebuli.
Wspaniale sprawdza sie w wyrobach drobno
rozdrobnionych przeznaczonych na grilla.

10 g/ 1 kg farszu

Grillowa Gorska

Mieszanka przyprawowa polecana do kietbas drobno
rozdrobnionych z tagodng nutg bazylii i kminku.

6- 8g/1 kg farszu

Grillowa Musztardowa

Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobdw
drobno-rozdrobnionych, z wyraznym posmakiem
gorczycy.

8-10g/kg farszu

Kabanos 03

Mieszanka przyprawowa do kabanoséw. Catkowicie
rozpuszczalna w wodzie. Z wybijajgca sie nutkg
kminku

5-79 /1 kg farszu

KABANOS SNACK

Mieszanka przyprawowa do kabanoséw z wieloma
nutami przyprawowymi, ktére w catosci tworzg udang
kompozycje przyprawowaq.

6 g/ 1 kg farszu

Kabanosy Combi

Mieszanka przyprawowa,w ktorej oprécz tradycyjnych
przypraw typu kminek i pieprz zastosowano inne,
ktére dajg ciekawy i smaczny efekt w wyrobie.
Mieszanka polecana do produkcji kabanosow
wieprzowych.

8 — 10g / kg farszu

Kabanosy Pieczony

Kompletna mieszanka funkcjonalno-smakowa
polecana do stosowania w produkcji kabanoséw.

279/1kg

Combi Doskonale sprawdza sie przy stabszych wsadach
przykrywajgc ich swoim bogatym smakiem.
Kab anosy SPE Mieszanka przyprawowa do kabanosoéw, z 89/ 1kg

dominujgcg nutg smakowag pieprzu i kminku.
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Kabanosy Staropolskie

Mieszanka przyprawowa do produkcji kabanoséw.

Smak tradycyjny, sktadajgcy sie z naturalnych

przypraw, bez zadnych obcych nut smakowo-
zapachowych.

7 g/ kg farszu

Kabanosy Tradycyjne
01SMP

przypraw, ktéra doskonale sprawdza sie w produkcji

Ztozona mieszanka przyprawowa z aromatow i

kabanoséw. Bogaty bukiet nadaje wyrobom
charakterystyczny smak

5-6g /1 kg farszu

Kietbasa Podwawelska

Mieszanka przyprawowa do produkcji kietbasy
drobno rozdrobnionej, z dominujgcg nutg czosnku i
gorczycy.

8-10g/kg farszu

Kietbasa Biata Roznowa

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
Srednio rozdrobnionych. Kombinacja smakow i
aromatow doskonale sprawdza sie w kietbasach
biatych.

169 / kg farszu

Kietbasa Brocka

Mieszanka przyprawowa polecana do wedlin drobno i

Srednio rozdrobnionych o miesnym, lekko dymowym
smaku z aromatycznymi nutami przypraw w tle.

8 g/ 1 kg farszu

Kietbasa Bydgoska

To potgczenie przypraw naturalnych z dominujgca

nutg majeranku. Z naturalnymi aromatami miesnymi.

Kompozycja ta nadaje wyszukany smak gotowego

wyrobu. Znakomicie nadaje sie do produkciji kietbas

cienkich, wedzono — parzonych, jak rowniez
grillowych

8 g/ 1 kg farszu

Kietbasa Gtogowska

Mieszanka przyprawowa do kietbasy srednio
rozdrobnionej, podsuszanej, zawierajgca takie
aromaty miesne, ktére nadajg gotowym wyrobom
tradycyjny smak i zapach.

8 g/1kg farszu

Kietbasa Golonkowa

Przyprawa smakowa do kietbas podsuszanych,
Srednio rozdrobnionych, wedzono-parzonych. Za

pomocg odpowiednich aromatéw i ekstraktéw
przypraw podkreslajgca golonkowy smak gotowego
wyrobu.

8 —10 g/ 1 kg farszu

Kietbasa Gospodarska |

Mieszanka przyprawowa na bazie naturalnych

przypraw, i ich ekstraktéw oraz naturalnych aromatéw

przetworzonych, polecana do kietbas pieczonych,
drobno rozdrobnionych.

8-10 g/ 1 kg farszu

Kietbasa Gospodarska Il

Mieszanka przyprawowa na bazie naturalnych
przypraw, naturalnych aromatéw i naturalnych
ekstraktow przypraw. Nadaje wyjatkowy smak
kietbasom pieczonym, drobno-rozdrobnionym.

8-10 g/ 1 kg farszu

Kietbasa Gérnoslaska

Kompozycja przypraw naturalnych i ich ekstraktéw z
dominujgcg nutg biatego pieprzu i czosnku, polecana
do wyrobdéw drobno rozdrobnionych.

6-8g /kg farszu

Kietbasa Kolska

Mieszanka przyprawowa do produktow Srednio
rozdrobnionych, szczegdlnie polecana do kietbasy
kolskiej. Bogata w przyprawy naturalne miedzy innymi
pieprz i czosnek oraz z wyrazng nutg aromatu dymu

wedzarniczego.

wg dobrej praktyki
technologicznej lub
15¢g/ 1kg farszu

Kietbasa Lisiecka

Kompozycja przypraw do kietbas gatunkowych,
suchych i podsuszanych, z dominujgcg nutg czosnku
papryki i pieprzu

10 g/ 1 kg farszu

Kietbasa Parowkowa
Combi

Kompletna mieszanka smakowo funkcjonalna
polecana do wyrobdw homogenizowanych z delikatng
nutg papryki imbiru i gatki.

11g/kg farszu
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Kietbasa Polska Wedzona

Mieszanka przyprawowa z wyraznymi nutami
warzywno — pieczystymi polecana do produkcji
kietbasy grubo rozdrobnione;j.

11-13g/kg farszu

Kietbasa Rzeszowska

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
drobno rozdrobnionych, kietbasy gatunkowej. Oprocz
uzytych w przyprawie aromatow miesnych, gotowy
wyréb smak zawdzigcza udziatowi czosnku i pieprzu.

6-79/ 1 kg masy lub wg
dobrej praktyki
technologicznej

Kietbasa Szwajcarska

Przyprawa polecana do produkcji kietbas drobno
rozdrobnionych. Kompozycja uzytych skfadnikéw do
mieszanki doskonale sprawdza sie w kietbasach
grillowych z dodatkiem sera.

8-10 g/ 1 kg

Kietbasa szwajcarska
combi

Kompletna mieszanka przyprawowa do produkcji
kietbas drobno rozdrobnionych. Kompozycja
przypraw polecana jest do produkciji kietbas

grillowych z dodatkiem sera.

31 g/ kg masy lub wedtug
dobrej praktyki
technologicznej.

Kietbasa Szynkowa

Mieszanka przyprawowa do kietbas grubo
rozdrobnionych, z dominujgca nutg kolendry i
pieprzu.

8-109/1 kg farszu

Kietbasa Tradycyjna z
Cielecing

Naturalna przyprawa polecana do kietbas
tradycyjnych pieczonych lub wedzono — parzonych.
Wywazenie ekstraktow przypraw naturalnych wraz z

przyprawami naturalnymi sktada sie na
niepowtarzalny smak i aromat.

8-10 g/ 1 kg

Kietbasa z trufla

Mieszanka przyprawowa do produkcji kietbas drobno
i Srednio rozdrobnionych, wedzono-parzonych.
Zastosowanie aromatéw i przypraw o wyszukanym
smaku sktada sie na niepowtarzalng kompozycje
smakowa w gotowym wyrobie. Polecana takze jako
smak do kietbasy grillowej

10 g/ kg farszu lub wg
dobrej praktyki
technologicznej

Kietbasa Zbdjnicka

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
kietbas. Nadaje gotowym wyrobom ostry pieprzny
smak, podbity delikatnie innymi przyprawami.

99g/1kg

Kietbasa Zbdjnicka 2EX

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
kietbas. Nadaje gotowym wyrobom ostry pieprzny
smak, podbity innymi przyprawami. Mieszanka oparta
na ekstraktach przypraw.

8g/1kg farszu

Kietbaski Bambino

Mieszanka przyprawowa o orientalno-migsnym
smaku do wyrobéw homogenizowanych. Doskonaty,
a zarazem delikatny bukiet smakowy. Nadaje sie
réwniez do produktéw przygotowywanych dla dzieci

6 g/ 1 kg farszu

Kietbaski Belwederskie

Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobow
drobno rozdrobnionych, kutrowanych. Przyprawa o
bogatym sktadzie podkresla migsny smak wyrobu z

delikatng nutkg wedzenia.

6-8 g/1 kg farszu

Kietbaski Drobiowe
PDB

Przyprawa polecana do wyrobéw homogenizowanych
zawierajgca mieszanke przypraw naturalnych
kolendry, papryki oraz ich ekstraktow.

wg dobrej praktyki
technologicznej
lub
6/1kg farszu

Kietbaski Drobiowe
PDB-R

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
wyrobow homogenizowanych zawierajgca
kompozycje przypraw naturalnych i ich ekstraktow.
Dodatkowo zawiera mieszanke aromatéw o smaku
kurczaka.

wg dobrej praktyki
technologicznej
lub
6g/1kg farszu

Kietbaski Leszczynskie

Mieszanka przyprawowa do wyrobéw srednio
rozdrobnionych. Mieszanka o bogatym skfadzie
przypraw naturalnych, wzmocniona aromatami o
dominujgcej nucie smakowej czosnku, kolendry i

pieprzu.

wg dobrej praktyki
technologicznej
lub
14/1kg farszu
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Kietbaski Paryskie

Mieszanka przyprawowa o
orientalno-miesnym smaku do wyrobow
homogenizowanych.

6 g/ 1 kg farszu

Kietbaski Pieprzowe

Mieszanka przyprawowa do wyrobdéw drobno i
Srednio rozdrobnionych z dominujgca nutg smakowa
papryki i przypraw naturalnych (m. in zielonego
pieprzu)

wg dobrej praktyki
technologicznej
lub
10/1kg farszu

Kietbaski ze Szpinakiem

Pieknie wygladajgca przyprawa na przekroju
gotowego wyrobu, a to za sprawg udziatu suszy w
réznych kolorach. Dominujgcy udziat czosnku i cebuli
doskonale podbija smak i wspotgra z pozostatymi
aromatami uzytymi w przyprawie. Mieszanka
polecana do produkcji wyroboéw drobno
rozdrobnionych.

18-20g/kg farszu

Kminkowa Wyborowa

Mieszanka przyprawowa do produkcji kietbasy grubo
rozdrobnionej, jak nazwa wskazuje z dominujgca
nutg kminku.

5-8g/kg farszu

Krakowska Extra

Mieszanka przyprawowa catkowicie rozpuszczalna w
wodzie, polecana do kietbasy krakowskiej z
dominujgcg nutg pieprzy i kolendry.

89/ 1kg farszu

Krakowska Max

Mieszanka przyprawowa bogata w przyprawy
naturalne i ekstrakty naturalne przypraw, z
dominujgcg nutg gatki. Nadaje tradycyjny
niezapomniany smak kietbasy krakowskiej

8-10 ¢/ 1 kg farszu

Krakowska Parzona

Aromatyczna przyprawa do kietbasy krakowskiej z

Combi widocznymi drobinami pieprzu oraz funkcjg opartg na 9g / 1kg
cytrynianach
Mieszanka przyprawowa do kietbasy krakowskiej,
Krakowska Parzona EX oparta wylgcznie na ekstraktach catkowicie 39 / kg farszu

rozpuszcza sie w roztworze solanki, dajgc naturalny
smak i aromat.

Krakowska parzona

Mieszanka przyprawowa do produkcji kietbas
krakowskich gatunkowych — podsuszanych z
wyraznymi drobinami pieprzu.

39/ kg farszu

Krakowska S

Mieszanka przyprawowa ztozona z naturalnych
przypraw i ich naturalnych aromatoéw, dajgca w
gotowym wyrobie tradycyjny smak

10 g/ 1 kg farszu

Krakowska Sucha Orginal

Mieszanka przyprawowa do produkciji kietbas
krakowskich - gatunkowych , podsuszanych z
wyraznym udziatem warzyw oraz przypraw takich jak
pieprz, kolendra.

4-69g / kg farszu

Krotoszynska Pieczona

Mieszanka przyprawowa o dominujgcym smaku
pieprzu biatego i czarnego, a takze galki
muszkatotowej. Doskonale sprawdza sie w wyrobach
gatunkowych typu krotoszynska.

6-8 g/1 kg farszu

towiecka

Bardzo bogato ztozona mieszanka przyprawowa do
produkgji kietbasy drobno rozdrobnionej z wyraznym
udziatem czosnku, pieprzu oraz innych przypraw i
odpowiednich aromatéw.

6-8g/kg farszu
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Mazowiecka N

Mieszanka przyprawowa o szlachetnej nucie
smakowej, z dominujgca nutg gorczycy, czosnku oraz
pieprzu czarnego. Z dodatkiem naturalnych
aromatow przetworzonych, uwypuklajgcych miesny
smak wyrobu. Przyprawa ta jest zalecana w
kietbasach drobno i srednio rozdrobnionych srednim
lub lepszym wsadzie jakosciowym.

59/1Kkgfarszu

Metka Peperoni

Przyprawa do produkcji wyrobéw surowo
dojrzewajacych, w sktad ktorej wchodzg przyprawy i
ich ekstrakty, ktére nadajg gotowym wyrobom
ostrzejszy smak.

6 g/ 1 kg gotowego
wyrobu

Metka Rajska

Mieszanka przyprawowa z wyraznym udziatem
suszow warzyw i przypraw, gdzie gtdwng baze
stanowi cebula grys. Polecana do produkcji wyrobow
surowo dojrzewajgcych.

15 g/ 1 kg gotowego
wyrobu

Metka Rumowa

Mieszanka przyprawowa z nudg rumu do produkcji
wyrobow surowo dojrzewajacych.

3-5 g/1 kg farszu

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobow
surowo dojrzewajgcych, zawierajgca w swym

8- 10 g /1 kg masy lub wg

Metka Tradycyjna sktadzie migdzy innymi naturalny barwnik E120 i tzggglgg?gxgj
aromaty podkres$lajgce smak wedzenia.
Metka Wedzona Przyprawa do produkcji wyrobdéw surowych, nadajgca

smak, zapach i podkres$lajgca walory smakowe
wyrobu wedzonego.

10-15 9/ 1 kg

Mleczna Niespodzianka

Mieszanka przyprawowa ztozona na bazie ekstraktéw
przypraw naturalnych, z udziatem aromatow
miesnych polecana do produkcji wyrobéw
homogenizowanych typu mortadela.

4-6g/1kg farszu

Mortadela Combi

Mieszanka funkcjonalno — smakowa do wyrobéw
homogenizowanych. Catkowicie rozpuszczalna w
wodzie.

do 9 g/ kg farszu

Mortadela Domowa

Mieszanka przyprawowa bazujgca na przyprawach i
aromatach, z dominujgca nutg gatki muszkatotowe;j.
Polecana do produkcji mortadeli, wyrobow
homogenizowanych.

4g/kg farszu

Mortadela Extra Combi

Kompletna mieszanka funkcjonalno- przyprawowa do
produkcji mortadeli, wyrobow homogenizowanych.
Bukiet smakowy tego preparatu opiera sie na
mieszance przyprawowej Mortadela Extra. Produkt
catkowicie rozpuszczailny.

16 -17 g/ 1 kg farszu

Mortadela Extra

Bogaty bukiet naturalnych aromatéw i ekstraktow
przypraw skfada sie na mieszanke przyprawowa,
ktéra nadaje gotowym wyrobom wspaniaty smak i
zapach. Polecana do produkcji mortadeli, wyrobow
homogenizowanych. Produkt catkowicie
rozpuszczalny.

6-79/ 1 kg farszu

Mysliwska Sucha Il

Mieszanka przyprawowa na bazie naturalnych
przypraw z wyraznym udziatem jatowca, polecana do
kietbas gatunkowych, podsuszanych lub pieczonych.

8-10 g/ 1 kg farszu

Parowka Staropolska
GOLD

Mieszanka przyprawowa catkowicie rozpuszczalna w
wodzie, o dominujgcym smaku gatki. Polecana do
wyrobow drobno-rozdrobnionych i
homogenizowanych

5-7g /1 kg farszu
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Parowki Bobaski

homogenizowanych, zawierajgca naturalne aromaty
przetworzone, nadajgce wyrobom miesny, delikatny
smak. Mieszanka doskonale sprawdza sie w

Przyprawa do produkcji wyrobéw

stabszych wsadach.

8g/1kg

M
»pa

Parowki Bobaski N

nowe aromaty, by jeszcze lepiej sprawdzac sie w

ieszanka przyprawowa oparta na przyprawie
rowki bobaski”, lecz dodatkowo wzbogacona o

stabych wsadach. Polecana do wyrobow
homogenizowanych.

8-10g / 1kg
Farszu

Parowki Luxusowe

Ztozona mieszanka przyprawowa, ktorej bukiet dzieki

zastosowane przyprawy i ich ekstrakty doskonale
podnoszg aromatycznos¢. Mieszanka polecana do

aromat podkresla miesny smak wyrobu, a

wyrobow homogenizowanych.

6-8 g/1 kg farszu

Paréwki tagodne

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
homogenizowanych, o charakterystycznym, ale

parowkach drobiowych i wyrobach skierowanych dla

tagodnym smaku. Doskonale sprawdza sie w

dzieci.

99/ 1kg
Farszu

Parowki Pikantne Combi

Mieszanka przyprawowa z dominujgca nutg gatki

muszkatotowej i papryki, polecana do produkcji
wyrobow homogenizowanych. Nadaje wyrobom
gotowym pikantny smak.

8g/kg farszu

Paréwki SPF

przyprawach naturalnych. Dajgca ciekawy, wyrazny
smak gotowego wyrobu. Doskonale sprawdzajg sie

Mieszanka przyprawowa do wyrobdéw
homogenizowanych oparta na ekstraktach,

przy stabych wsadach.

10 — 159/ 1kg

Paréwki Slaskie

Mieszanka przyprawowa , catkowicie rozpuszczalna
w wodzie, z dominujgcag nutg kolendry. Polecana do
wyrobéw homogenizowanych.

8g/kg farszu

Parowki Slaskie Combi

Kompletna mieszanka funkcjonalno — przyprawowa,
do produkcji wyrobéw homogenizowanych. Bukiet
smakowy tego preparatu opiera sie na mieszance
przyprawowej Paréwki Slgskie. Produkt catkowicie
rozpuszczalny.

8g/kg farszu

Paréwki Teczowe

Przyprawa polecana do wyrobow
homogenizowanych, zawierajgca mieszanke
przypraw naturalnych i ich ekstraktow, tworzgcych
naturalny bukiet.

69/ 1kg

Parowki Tradycyjne

Mieszanka przyprawowa, z dominujgcg nutg

przypraw naturalnych, ktére nadajg wyrobom

tradycyjny smak paréwki polskiej. Polecana do
parowek i kietbasy parowkowe;.

Do 79/ 1kg farszu

Parowki Wiedenskie Lux

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
homogenizowanych o dominujgcej nucie imbiry i
dodatku ekstraktu przypraw.

5g/1kg farszu

Parowki Wiedenskie

Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobow
homogenizowanych. Nadaje gotowym wyrobom
bogaty, aromatyczny smak.

5 g/1 kg farszu

Parowki z Indyka

drobiowego z delikatng nutg papryki i kminku.

rozdrobnionych.

Mieszanka Przyprawowa podkres$lajgca smak miesa

Polecana do wyrobow homogenizowanych, drobno-

8-10 g/1 kg farszu
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Pieczona Extra

Znakomita kompozycja przypraw naturalnych i ich
ekstraktow z dominujgcg nutg czosnku i pieprzu,
podkreslajgca miesny smak wyrobu. Polecana do

kietbas pieczonych, drobno rozdrobnionych.

99/ 1kg

Pieczona z Majerankiem gatunkowych pieczonych, z dominujgcg nutg

Mieszanka przyprawowa do produkcji kietbas

majeranku.

9-11g/1 kg

Pieprzowa

Mieszanka przyprawowa do produkciji kietbas drobno
i Srednio rozdrobnionych, z dominujgcg nutg pieprzu.

10-12 g/ 1 kg

Piknikowa

Mieszanka przyprawowa do produkc;ji kietbas drobno
rozdrobnionych, w ktérej nute smakowg wyrobu
wyraznie zaznacza miedzy innymi pieprz i cebula.

10 — 12 g/kg farszu

Podgérska

Mieszanka przyprawowa , na ktore rowny bukiet
sktada sie wielosktadnikowa mieszanina aromatow,
przypraw naturalnych i ekstraktéw przypraw
naturalnych. Polecana do produkciji kietbas srednio
rozdrobnionych.

8g/kg farszu

Podwawelska Extra

Mieszanka przyprawowa do kietbas drobno
rozdrobnionych, z dominujgcg nutg kolendry i
czosnku, wraz z naturalnymi aromatami
przetworzonymi, podkreslajgcymi charakterystyczny
smak wyrobdéw

8-10 ¢/ 1 kg farszu

Podwawelska N

Mieszanka przyprawowa nadajgca kietbasom drobno

rozdrobnionym charakterystyczny smak bazujgcy na

mieszaninie ekstraktow przypraw naturalnych i
przypraw.

59/1kg

Podwawelska S

Mieszanka naturalnych i aromatéw polecana do
kietbas drobno i srednio rozdrobnionych, o pieczysto
— czosnkowej nucie.

6-79/ 1 kg farszu

Podwawelska Tradycyjna

Mieszanka przyprawowa do kietbas drobno
rozdrobnionych, catkowicie rozpuszczalna w wodzie,
z dominujgcg nutg czosnku.

8-10 g/ 1 kg farszu

Polska Stoikowa

Mieszanka przyprawowa zawierajgca w swym
sktadzie przyprawy naturalne i aromaty idealnie
podbijajgce walory miesne wyrobu. Wspaniale nadaje
sie do produkcji wyrobéw blokowych, przysmaku w
galarecie.

79/kg farszu

Przyprawa AK

Mieszanka przyprawowa doskonale podbijajgca smak
i aromat gotowych produktéw. Polecana do
stosowania gtéwnie w wyrobach drobiowych.

do 10 g/
kg farszu

Przyprawa Delikatesowa

Mieszanka przyprawowa do wedlin drobno i $rednio
rozdrobnionych na bazie przypraw naturalnych i ich
ekstraktow o dominujgcej nucie czosnku, pieprzu i
gatki muszkatotowe;j.

79/1kg farszu

Przyprawa do Kietbasy
Podwawelskiegj

drobno i $rednio rozdrobnionych, ktéorym nadaje smak

Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobow

tradycyjnej kietbasy podwawelskie;j.

5g/kg farszu
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Przyprawa Garmazeryjna

Znakomita kombinacja przypraw z dominujgcag nutg
pieprzéw i warzyw. Polecana do kietbasy ryzowej
oraz farszoéw garmazeryjnych.

15-20 g/ 1kg

Salami Wyborowe

Gotowa przyprawa do produkcji wyroboéw surowo
dojrzewajacych, produkowanych z udziatem kultur
startowych z lekkim aromatem dymu wedzarniczego.

10g /1 kg farszu

Swojska

Kombinacja naturalnych przypraw i ich ekstraktow
dajgca specyficzny wyborny smak w kietbasie
gatunkowej, pieczonej.

10g /1 kg farszu

Szynkowa Drobiowa

Mieszanka przyprawowa o rownym bukiecie
zbudowana na aromatach miesnych, podbijajgcych
smak wraz z przyprawami naturalnymi i ich
ekstraktami. Doskonata do wyrobéw Srednio
rozdrobnionych wedzono-parzonych.

6-8g/1kg farszu

Szynkowa Extra Turbo

Mieszanka przyprawowa do stosowania w produkcji
kietbas szynkowych. Zbudowana w wiekszo$ci na
aromatach przypraw naturalnych, ktére w wyrobie

dajg niepowtarzalny bukiet smakowo — zapachowy.

Catkowicie rozpuszczalna w wodzie.

wg dobrej praktyki
technologicznej lub
6-8g/kg farszu

Szynkowa S

Mieszanka przyprawowa, na ktorg sktada sie mix
przypraw naturalnych i ich naturalnych aromatow,
dajacych w gotowym wyrobie tradycyjny smak.

8-10 ¢/ 1 kg farszu

Szynkéwka Staropolska

Mieszanka przyprawowa polecana
do kietbas grubo rozdrobnionych. Jak nazwa
wskazuje zastosowano w niej uktad przypraw i
aromatéw, ktore doskonale oddajg bukiet przypraw
staropolskich.

4-69/1 kg farszu

Slaska P02 Mieszanka przyprawowa z dominujgcg nuta kolendry. 6 0/ ka farszu
Polecana do kietbas drobno rozdrobnionych. g xg
Mieszanka przyprawowa sktadajgca sie gtéwnie z
' ekstraktow przypraw naturalnych, o dominujgcej 8-10g / kg
SIqSka P03 nucie kolendry. Przyprawa polecana do kietbas gotowego wyrobu
drobno rozdrobnionych.
i Mieszanka przyprawowa polecana do wyrobow
Slgska P06 drobno - rozdrobnionych o wyraznej nucie czosnku i 5-8g/kg farszu

koledry.

Slaska Pieczona EX

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
wyrobéw drobno rozdrobnionych o dominujgcej nucie
pieprzu oraz czosnku.

5-7g/kg farszu

Torunska

Mieszanka przyprawowa , w ktorej w sktadzie wsrod
réznych aromatéw dominuje lekko nuta czosnku i
pieprzu. Polecana do kietbas drobno rozdrobnionych.

4-6 g/1 kg farszu

Tyczynska

Mieszanka przyprawowa do kietbas drobno
rozdrobnionych, catkowicie rozpuszczalna w wodzie.
Na bukiet smakowy sktada sie mieszanka ekstraktow

przypraw naturalnych i pieprzu czarnego.

10-11g/kg gotowego
wyrobu

Ukrainska Pieczona

Znakomita przyprawa do wyrobéw drobno
rozdrobnionych-pieczonych, pieczeni, rolad i klopsow.
Dominujgca nuta cebuli, gatki, kminku.

10-12g/1kg farszu
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VIKON VI

Mieszanka przyprawowa o bukiecie przypraw
naturalnych, ktére nadajg tradycyjny smak gotowym
kietbasom parowkowym i farszom
homogenizowanym.

79/1 kg farszu

Warminska Extra

Mieszanka przyprawowa sktadajgca sie z przypraw
naturalnych, ekstraktow i aromatéw, miedzy innymi z
wyrazniejszg nutg czosnku i kolendry, a takze z lekkg

nuta wedzenia. Polecana do kietbas drobno
rozdrobnionych.

11g/kg farszu

Wegierska S

Gruboziarnista mieszanka przyprawowa polecana do
wyrobow(takze kietbasy wegierskiej) w ktérych
chcemy uzyska¢ widoczne drobinki papryki na

przekroju.

25g/kg farszu

Wiejska Pieczona

Mieszanka przyprawowa bazujgca na aromatach
migsnych, podbitych wyraznie smakiem czosnku i
pieprzu. Polecana do produkcji kietbas tradycyjnych,
nadajgca im wykwintny smak

10g/1 kg

Wiejska V

Mieszanka przyprawowa catkowicie rozpuszczalna w
wodzie, z dominujgcg nutg czosnku. Polecana do
kietbas drobno rozdrobnionych.

8-10 g/1 kg farszu

Wysmienita Pieczona

Znakomita kompozycja podkreslajgca miesny smak
wyrobom drobno i srednio rozdrobnionym.

10 g/kg farszu

Zwyczajna 12 ZM

Mieszanka przyprawowa do produkciji kietbas drobno
rozdrobnionych, z wyrazng nutg majeranku.

8g/kg farszu

Zwyczajna N

Do kietbas drobno rozdrobnionych

wg dobrej praktyki
technologicznej lub 6- 8 /
1 kg masy

Zwyczajna

Mieszanka przyprawowa o ztozonym bukiecie
przypraw naturalnych, ktére w catosci skfadajg sie na
doskonaty smak i aromat w kietbasach drobno-
rozdrobnionych.

5-8 g/1 kg farszu

Zurowa Extra

Mieszanka przyprawowa z dominujgcg nutg pieprzu
biatego, czosnku i majeranku, polecana do produkciji
kietbasy biate;j.

8-10g/1kg farszu

Zywiecka

Mieszanka przyprawowa w ktorej w sktad wchodzg

przyprawy i ekstrakty przypraw nadajgce gotowym

wyrobom wspaniaty, ostrzejszy, tradycyjny smak.
Polecana do kietbas $rednio rozdrobnionych.

10g/1 kg farszu

11. Mieszanki Przyprawowe do Wyrobéw Garmazeryjnych
(Pasztety, Salcesony, Pieczenie, Buliony)

nazwa preparatu

zastosowanie

dawkowanie

Assol Zel

Zelatyna smakowa o delikatnej miesnej nucie.
Polecana do galaret, galantyn, salcesonow.

100-110g/ 1| wody

Boczek z Cebulkag

Aromatyczna mieszanka przyprawowa o ztozonym
sktadzie przypraw i ich koncentratéw oraz aromatéw
podbijajgcych miesny smak wyrobu. Doskonale
sprawdza sie w pieczeniach i roladach, dajgc
niepowtarzalny smak.

8 g/1 kg farszu
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Cebmiks

Mieszanka przyprawowa z dominujgcg nutg cebuli
polecana do produkcji pasztetow i pasztetowe;j.

109/ 1 kg farszu

Flaki w Pomidorach

Kompletna mieszanka przyprawowa polecana do
produkcji flakéw. Bogata w ziota i przyprawy z
dominujgca nutg pomidoréw.

60g/kg bulionu
lub wg dobrej praktyki
kulinarnej

Flaki w Sosie
Smietanowym

Kompletna mieszanka przyprawowa polecana do
produkciji flakbw wzbogacona o Smietanowo-mleczne
aromaty. Nadajgca wyrobom odpowiedni mleczny
kolor.

60g/kg wody
lub wg dobrej praktyki
kulinarnej

Flaki Wyborowe

Kompletna aromatyczna mieszanka przyprawowa do
produkciji flakow wotowych, w ktérej oprocz bukietu
warzyw, niepowtarzalny smak zapewnia majeranek.

17g/kg farszu

Flaki Zamojskie

Kompletna mieszanka przyprawowa do produkcji
flakow o wywazonym odpowiednim skfadzie
przypraw, zi6t i aromatéw.

70g/kg wody
lub wg dobrej praktyki
kulinarnej

Geltix Smak

Kompozycja do galaret domowych z funkcjg
zelowania i dominujgcg nutg czosnku, pieprzu i
lubczyku Wyroby z uzyciem tego srodka cechujg sie
wysokg klarownoscig roztworu i wtasciwg twardoscig
zelu, dajgc przy tym niepowtarzalny smak wyrobu.

48 g/ 1 litr wody

Hamburger Drobiowy

Mieszanka przyprawowa, nadajgca wyrobom smak
tradycyjnego hamburgera. Przyprawa podkresla

miesny smak wyrobu oraz zawiera dodatki przypraw
naturalnych. Polecana do wyrobéw garmazeryjnych.

18 g/ 1 kg farszu

Hamburger Drobiowy 02

Mieszanka przyprawowa, nadajgca miesu
charakterystyczny smak hamburgerdw, dzieki
mieszance aromatdw i przypraw naturalnych.

Polecana do wyrobow garmazeryjnych.

21 g/ 1 kg farszu

Kaczka Pieczona

Wspaniata mieszanka, na ktorg sktada sie miks
przypraw i warzyw naturalnych, z dominujgcg nutg
cebuli i marchewki. Polecana do rolad i klopsow

20g/kg farszu

Kaszanka Domowa

Bardzo dobra mieszanka przyprawowa do produkcji
kaszanek, wyrobdéw krwistych. Zawierajgca w swym
sktadzie naturalne warzywa suszone i przyprawy
naturalne, ktére sktadajg sie na bukiet przyprawy.

8 —10g / kg farszu

Kaszanka Gryczana

Mieszanka przyprawowa zlozona z duzej ilosci
aromatycznych przypraw naturalnych, ktérych bukiet
nadaje wspaniaty smak i zapach gotowym wyrobom.

Polecana do produkcji kaszanek tradycyjnych,

wyrobow krwistych.

10-12 g/ 1 kg farszu

Kaszanka Regionalna

Aromatyczna mieszanka do wyrobdéw krwistych z
dominujgcg nutg imbiru, gatki i majeranku

8 g/ 1 kg farszu

Kaszanka Wyborowa

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
kaszanek i innych wyrobow krwistych, o dominujgcym
smaku cebuli i majeranku.

8-10g/kg farszu
lub wg dobrej praktyki
technologicznej

Koncentrat Bulionu
wolowego

produkcji wyrobéw miesnych, drobiowych,
garmazeryjnych.

Mieszanka przypraw o wotowo-bulionowym smaku do

10-30g/kg farszu
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Krupnioki Slaskie

Mieszanka przyprawowa z dominujgca nutg ziela
angielskiego i cebuli, polecana do produkcji
krupniokéw, wyrobdw krwistych.

8-10g / kg farszu

Maga kulinarna ciemna

Mieszanka przyprawowa do stosowania w przemysle

miesnym jak i w przemysle garmazeryjnym. Moze by¢

stosowana w postaci proszkowej, jak i ptynnej, jako
tradycyjna maga spozywcza.

wg dobrej praktyki
technologicznej lub
100g/ 11 wody

Necowka

Mieszanka przyprawowa do wyrobow drobno i
Srednio rozdrobnionych, pieczeni, rolad. W skfadzie
zawiera wiele przypraw naturalnych. Gtéwng nuta
smakowg jest pieprz i kminek.

11b/1kg farszu

Onion Flavour Powder

Skoncentrowany aromat cebuli smazonej, znakomity
dodatek do wyrobow garmazeryjnych.

0,5-2 g/ 1 kg farszu

Onion Flavour

Koncentrat smazonej cebulki w proszku. Znakomity
dodatek do pasztetdw, pieczeni oraz wyrobdw
kulinarnych

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Pasta Boczkowa

Mieszanka przyprawowa do produkcji wyrobéw
miesnych i garmazeryjnych. Jest to kombinacja
przypraw i ich ekstraktow naturalnych, a takze
naturalnych aromatdéw przetworzonych, nadajacych
wyrobom wyszukany smak. Polecana do produkcji
past miesnych, nadajgca smak lekko bekonowy.

159/ kg farszu

Pasztet
Cebulowo-Ziotowy

Znakomita kompozycja przypraw naturalnych i ich
ekstraktow oraz zi6t z dominujgcg nutg cebuli.
Widoczna na przekroju gotowego wyrobu.
Znakomicie podkresla smak i aromat pasztetéw
parzonych jak i pieczonych

10-15 g preparatu
1kg farszu

Pasztet Babuni

Przyprawa do pasztetéw pieczonych z udziatem
przypraw naturalnych, jarzyn oraz ziét, podkreslajgca
tradycyjny wiejski smak wyrobu.

10 - 12 g/ 1 kg farszu

Pasztet Borowikowy

Mieszanka przyprawowa stosowana do produkcji
pasztetéw homogenizowanych i pieczonych nadajaca
im smak wykwintnych borowikéw.

8-10 g/ 1 kg farszu

Pasztet Debicki

Mieszanka przyprawowa do pasztetow i pasztetéw
pieczonych, parzonych i sterylizowanych o delikatnym
warzywno — miesnym smaku. Z dominujgcg nuta
ziela angielskiego i majeranku.

8 -10 g/ 1 kg farszu

Pasztet Domowy
Pieczony

Mieszanka przyprawowa, w ktorej oprocz naturalnych
przypraw zastosowano aromaty nadajgce tradycyjny
smak pasztetom pieczonym.

8-10 g/1 kg farszu

Pasztet Drobiowy Biaty

Bogata mieszanka przyprawowa o dominujgcej nucie
papryki i kardamonu, polecana do wyrobu pasztetéw
homogenizowanych wysokowydajnych.

4-6 g/kg farszu

Pasztet Firmowy

Mieszanka przyprawowa, ktérej sktad budujg miesne
aromaty, przyprawy naturalne, z dominujgcym
udziatem cebuli oraz liczne ekstrakty przypraw

naturalnych. Doskonale sprawdza sie w produkcji
pasztetow pieczonych i pasztetowych nadajgc im
wykwintny smak.

4-69/1 kg farszu
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Pasztet Grzybowy

Mieszanka przyprawowa stosowana do produkcji
pasztetow homogenizowanych i pieczonych nadajgca
im smak grzybow lesnych.

59/ 1 kg farszu

Pasztet Kremowy B

Mieszanka przyprawowa o0 bogatym udziale
koncentratow przypraw naturalnych, ktorych
aromatycznosc¢ delikatnie podbita jest odpowiednim
aromatem miesnym. Przyprawa polecana do
produkcji pasztetow homogenizowanych
wysokowydajnych.

3-4 g/ 1 kg farszu

Pasztet Pieczarkowy
Complet

Przyprawa do pasztetéw o smaku grzybowym z
funkcjg emulgowania na gorgco. Nadaje sie do
produkcji wyrobow sterylizowanych.

99/1kg farszu

Pasztet Pomidorowy

Mieszanka przyprawowa o dominujgcej nucie
pomidorowo — cebulowej. Polecana do produkcji
pasztetow homogenizowanych wysokowydajnych.

3-5g/kg farszu

Pasztet WiejsKki

Przyprawa do pasztetéw i pasztetowych o naturalnym
migesnym smaku, z dominujgcg nutg pieprzu, gatki
muszkatotowej, ziela angielskiego.

10 -12 g/ 1 kg farszu

Pasztet z Kurczaka Extra

Mieszanka przyprawowa stosowana do produkcji
pasztetéw. Polecana do pasztetow pieczonych z
udziatem drobiu. Znakomita kompozycja przypraw
naturalnych o dominujgcej nucie smakowej cebuli.

10g/1kg farszu

Pasztet z Ogorkiem

Mieszanka przyprawowa stosowana do produkcji
pasztetbw homogenizowanych i pieczonych,
nadajgca im smak ogorka.

8-10g/1kg farszu

Pasztet Ziolowy

Miesznak przyprawowa stosowana do produkcji
pasztetu i pasztetowych o ziotowej nucie.

10-15 g /1kg farszu

Pasztet Zurawinowy

Mieszanka przyprawowa stosowana do produkcji
pasztetéw homogenizowanych i pieczonych nadajgca
im smak zurawiny.

8-10 g/ 1 kg farszu

Pasztetowa Domowa

Kompozycja naturalnych przypraw i ich ekstraktow
oraz warzyw suszonych do produkc;ji kiszki
pasztetowe] o tradycyjnym wiejskim smaku.

11 g/ 1 kg farszu

Pieczen Chtopska

Mieszanka przyprawowa polecana do pieczeni, rolad,
z dominujgcg nutg aromatdw pieczystych.

11g/kg farszu

Pieczen Gourmet

Mieszanka przyprawowa z wyrazng nutg pieprzu i
gatki podbita pieczystymi aromatami. Polecana do
produkcji pieczeni i rolad.

6-8g/kg farszu

Pieczen Mysliwska

Kompozycja wielu przypraw uwypuklajgca aromat
pieczystosci o delikatnym smaku bekonowo-
ziotowym.. Polecana do pieczeni, rolad.

18-20 g/kg farszu

Pieczen Rzymska

Wysmienita mieszanka przyprawowa zlozona z
bardzo wielu przypraw naturalnych, ich ekstraktow i
aromatéw, sposrdod ktérych najmocniej gorujg nuty

pieprzu, kminku, gafki i lekkiej pieczystosci.

8-10g/1kg farszu

Pieczen Wyborowa

Mieszanka przyprawowa polecana do pieczeni, rolad,
z dominujgcg nutg pieprzu, cebuli i lekkiej
pieczystosci.

10g/kg farszu
lub wg dobrej praktyki
technologicznej
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Pierozki Staropolskie

Mieszanka smakowa do przyprawiania farszéw
garmazeryjnych o tradycyjnym domowym smaku, z
udziatem pieprzu i cebuli.

15-20 g/ 1kg

Przyprawa do Dan z
Fasoli

Aromatyczna przyprawa do dan z fasoli. Jej smak
doskonale podkresla smak fasoli i z nig wspotgra.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Przyprawa do Salcesonu

Mieszanka przyprawowa polecana do produkcji
salcesonow, catkowicie rozpuszczalna w wodzie.
Oparta na nutach warzywno — migsnych.

2-49/1 litr wody

Przyprawa MAGI

Mieszanka przyprawowa do stosowania w przemysle

miesnym jak i w przemysle garmazeryjnym. Moze by¢

stosowana w postaci proszkowej, jak i ptynnej, jako
tradycyjna maga spozywcza.

100 gram
przyprawy w proszku
zastepuje 11. magi

Przysmak DworskKi

Mieszanka przyprawowa z dominujgcag nutg czosnku
do produkcji salcesondéw wyborowych, galantyn.

10-12g/1kg farszu

Salceson Chrzanowy
Biaty

Mieszanka przyprawowa z dominujgcg nutg chrzanu
polecana do produkcji salcesonu biatego.

9-119/1kg farszu

Salceson Czarny

Przyprawa do salcesondéw i wyrobow krwistych o
wyraznej nucie pieprzu czarnego, majeranku i imbiru.

wedtug dobrej praktyki
technologicznej 6 g / 1kg
masy

Salceson Extra

Mieszanka przyprawowa , ktérej smak bazuje na
aromatach miesnych, otoczonych bukietem
przyprawowo-warzywnym. Doskonale sprawdza sie w
produkcji salcesonéw drobiowych.

10g/kg farszu

Salceson Warminski

Mieszanka przyprawowa , ktéra za pomocg

specjalnie dobranych sktadnikow i przypraw

naturalnych nadaje gotowym wyrobom smak.
Polecana do galantyn.

8-10g/kg farszu

Salceson Wiejski

Mieszanka przyprawowa bogata w wiele przypraw
naturalnych i ekstraktéw przypraw naturalnych, ktére
w potgczeniu ze sobg dajg wyrobom tradycyjny smak.
Polecana do produkcji salcesonu tradycyjnego.

8-10g / kg farszu

Salceson Wioski

Mieszanka przyprawowa na ktorej bukiet smakowo-
zapachowy, skfadajg sie przyprawy naturalne i ich
ekstrakty. Polecana do produkcji salcesonu
wioskiego.

8—10g / kg farszu

Smak Tuszonka

Przyprawa smakowa o bogatym smaku z wyrazistym
udziatem cebuli suszonej. Polecana do produkcji
pieczeni, konserw i wyrobow garmazeryjnych.

8-10g/kg

Szwarten Magen

Mieszanka przyprawowa z dominujgca nutg imbiru,
polecana do produkcji salcesonéw ozorkowych,
salcesonow czarnych.

5-79 /1 kg farszu

Zelatyna spozywcza 270
BL

Do wyrobdéw miesnych i kulinarnych.

wg dobrej praktyki
technologicznej

Zeltoneks

Kompozycja do produkcji wyrobéw

garmazeryjnych(salcesonow, galantyn itp.) z funkcjg

zelowania o dominujgcym smaku migsno-
warzywnym.

wg. dobrej praktyki
technologicznej
(75-100g/ litr wody)
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nazwa preparatu

12.Posypki i Marynaty

zastosowanie

dawkowanie

As Decor

Posypka dekoracyjno - smakowa, dobrze
przylegajgca do panierowanych elementéw, z
dominujgcg nutg papryki, o pieknym pomaranczowo -
czerwonym kolorze.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

As Decor I

Kompozycja wielu przypraw, z dominujgcag nutg
czosnku i papryki czerwonej, o bardzo drobnej
granulacji i kolorze pomaranczowym, doskonale
nadaje smaku i barwy wyrobom drobiowym. Moze
by¢ stosowana jako obsypka zewnetrzna lub
marynata.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Baltika New

Barwna mieszanka papryki i czosnku o wyrazistej
strukturze i granulacji. Doskonata jako obsypka do
salami, pieczeni, oraz dodatek barwno - smakowy do
wktadek farszowych, pieczeni i rolad, z dominujgcg

nutg papryki.

Stosowac wedtug dobre;j
praktyki kulinarnej

Boczek po Cygansku

Posypka pikantna czerwona do boczku po cygansku

W zaleznosci od
przeznaczenia

Decora Gold

Ciekawa kompozycja przypraw naturalnych i zi6t z
dominujgcg nutg cebulki Swiezej i pieprzu
ziotowego. Znakomity dodatek, jako przyprawa do

pieczeni i rolad. Jej ztoty kolor sprawia, Ze jest
niezastgpiona do przyprawiania i dekorowania
potraw. Na zyczenie klienta mozliwos¢ wykonania
posypki bez sali.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Drobna posypka o delikatnym smaku w kolorze

wg dobrej praktyki

GREEN MIX intensywnej, jean!Itej zieleni. Doskonale prezentuje technologicznej

sie na wyrobach.
Marynata grillowa z dominujgcg nutg papryki e

. el . W zaleznosci od

Hawana grill czerwonej i sezamu. Nadaje wyrobom tadny przeznaczenia
czerwony kolor.

) Posypka dekoracyjno - smakowa do wyrobéw
Jager Mix miesnych i garmazeryjnych, z dominujgcg nuta W zaleznosci od

papryki czerwonej, szczypiorku, kminku. Posypka o
drobnej granulacji. Nie zawiera soli

przeznaczenia

Kurczak z Rozna

Niesamowicie aromatyczny panier polecany do
panierowania catych kurczakow
i elementéw drobiowych. Bogata mieszanka przypraw
i koncentratéw doskonale wspétgra z miesem
drobiowym przywodzac na mys| dalekie miejsca i
wspaniate restauracje. Panier ma gteboki
pomaranczowy kolor i doskonale przylega do
elementdéw panierowanych.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Madera Mix

Mieszanka przyprawowa o pieknej czerwonej barwie,
z dodatkiem przypraw naturalnych. Nadaje ciekawy
smak wyrobom. Moze by¢ stosowana jako posypka

do boczku

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Marynata Czosnkowa

Do przyprawiania i marynowania mies
garmazeryjnych i grillowych Gtéwng nuta smakowg w
marynacie jest czosnek, ktoéry po potgczeniu z
pobocznymi aromatami nadaje miesu wspaniaty
smak.

Zgodnie z etykietg lub wg
dobrej praktyki
technologicznej
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Marynata Delikatesowa
Grillowa

Mieszanka do przyprawiania i marynowania mies
garmazeryjnych i grillowych. Gtéwng nutg smakowg
w marynacie jest papryka, ktéra w potgczeniu z
pobocznymi aromatami nadaje miesu wspaniaty
smak.

15g/1kg farszu

Marynata do Karkéwki

Gtadka mieszanka na bazie przypraw, zi6t, aromatow
naturalnych, o pieknym czerwono-pomaranczowym
kolorze. Kompozycja zostata stworzona z
przeznaczeniem do marynowania karkowki.

Zgodnie z etykieta lub wg
dobrej praktyki
technologicznej

Marynata Grillowa GW

Przyprawa do wyrobéw miesnych i
garmazeryjnych, z dominujgca nutg papryki
kminu rzymskiego (kumin), oregano.

10-20g/1kg

Marynata Grillowa
BJ Czosnkowa

Gotowa ptynna marynata o intensywnym czerwonym
kolorze, z wybijajgca sie nutg czosnku, polecana do
marynowania elementéw grillowych.

Zgodnie z etykietg lub wg
dobrej praktyki
technologicznej

Marynata Grillowa
BJ Paprykowa

Gotowa ptynna marynata o pieknym, gtebokim
czerwonym kolorze, z wybijajgcg sie nutg papryki,
polecana do marynowania elementow grillowych.

Zgodnie z etykietg lub wg
dobrej praktyki
technologicznej

Marynata Pikantna

Marynata polecana do marynowania gt. elementow
drobiowych, ale nie tylko. Podkres$la naturalny smak
miesa nie zawierajgc w sobie zadnych obcych
posmakow.

250 g/ 1litr wody

Marynata Prima Fresh

Doskonata ptynna marynata, ktéra idealnie
komponuje sie ze smakiem miesa. Dodatkowo jej
atutem jest to, ze zmiekcza i skrusza mieso,
powodujgc, ze st soczyste i rozptywa sie w ustach.

80-100g/ kg miesa

Marynata Tex Mex

Aromatyczna mieszanka do grillowania,
smazenia, duszenia mies oraz do
przyprawiania mies i dekorowania

wedlin i wyrobow garmazeryjnych, z dominujgcg nutg
papryki, oregano, o drobnej granulaciji i
pomaranczowo-czerwonym kolorze. Na zyczenie
klienta mozliwo$¢ wykonania posypki bez soli.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Marynata Vela

Smaczna mieszanka przyprawowa stosowana jako
obsypka lub marynata z dominujgcg nutg papryki i
pieprzu.

wg dobrej praktyki
technologicznej

Obsypka do Boczku

Aromatyczna mieszanka do grillowania,
smazenia, duszenia migs oraz do
przyprawiania mies i dekorowania wedlin
i wyrobdw garmazeryjnych z dominujgcg nutg papryki
i gorczycy, o bardzo drobnej granulacji. Nie zawiera
soli.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Obsypka do Kaczki

Obsypka o0 mocnej nucie pomaranczowej, z
widocznymi drobinami pomaranhczy. Znakomicie
nadajgca sie do przyprawiania dekorowania
elementéw kaczki.

wg dobrej praktyki
technologicznej

Obsypka Indesi

Obsypka polecana do obsypywania pieczeni, rolad
ole takze doskonale sprawdza sie przy wyrobach
grillowych. Jej miatka konsystencja doskonale
przylega do powierzchni obsypywanego wyrobu,
nadajgc mu czerwony kolor.

10g/kg farszu
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Obsypka Italiana

Aromatyczna mieszanka do grillowania,
smazenia, duszenia mies oraz do
przyprawiania mies i dekorowania

wedlin i wyrobow garmazeryjnych, z dominujgca nutg
papryki czerwonej i gorczycy, o drobnej granulacji.
Nie zawiera soli.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Obsypka Krupnikowa

Posypka stosowana do wyrobow garmazeryjnych,
gtéwnie jako dekoracja kaszanki, krupniokow
Slaskich, z dominujacg nutg czosnku, papryki i ziot.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Panier Grillowy
Luksusowy

Mieszanka przeznaczona do panierowania
elementéw miesnych grillowych. Nadaje Miesu
niepowtarzalny smak, sprawia, ze staje sie ono

wysmaczone, miekkie i kruche.

w ilosci 3% w stosunku do

surowca lub wg dobrej
praktyki kulinarnej

Pasta grillowa

Pasta do marynowania wyrobéw miesnych,
garmazeryjnych, o smaku czosnkowo — paprykowo —
kminkowym. Produkt zawiera preparaty
zageszczajgce, ktére z wodg i olejem, tworzg paste,
ktéra ma za zadanie wiasciwie przylegac do

10g preparatu
wymieszac¢ z 50mi
wody — wymieszac.
Nastepnie dolaé¢
25ml oleju i energicznie

Pasta Grillowa Pikantna

marynowania mies, takze tagodnych, by nada¢ im
ostrzejszy, wyrazisty smak

powierzchni plastra. Pasta ma kolor ciemno mieszatdo
pomaranczowy. potgczenia sig
skfadnikow
Ptynna marynata , o pikantnym soczysto - czerwonym Zgodnie z etykietg
kolorze i pikantnym smaku. Doskonale nadaje sie do lub

wg dobrej praktyki
technologicznej

Pasta Luksusowa do
Karkowki

Plynna marynata o gtebokiej czerwonej barwie,
,polecana do karkowki, ale takze do pozostatych
mies, w tym takze do drobiu, dominujgcych smakach
czosnku, gorczycy i imbiru.

4,7-5,6%/kg surowca
peklowanego

Pasta Tex Mex

Pasta do marynowania wyrobéw miesnych,
garmazeryjnych, o smaku papryki stodkiej, papryki
ostrej iziét. Produkt zawiera preparaty
zageszczajgce, ktére z wodg i olejem, tworzg paste,
ktéra ma za zadanie wiasciwie przylegac do
powierzchni plastra. Pasta ma kolor ciemno
czerwony.

10g preparatu
wymieszac z 50ml
wody — wymieszad.
Nastepnie
dolac¢ 25ml oleju
i energicznie mieszac
do potgczenia
sie sktadnikéw

Pieprz Mix C

Mieszanka dekoracyjno — przyprawowa do
grillowania, smazenia, duszenia mies oraz do
przyprawiania mies i dekorowania wedlin i wyrobow
garmazeryjnych.

wg dobrej praktyki
technologicznej

Posypka kreolska

Posypka dekoracyjna do wyrobow miesnych i
garmazeryjnych z dominujgcg nutg papryki i
marchewki grys

W zalezno$ci od
przeznaczenia

Posypka slaska

Posypka dekoracyjna do wyrobow miesnych i
garmazeryjnych z dominujgca i widoczng cebulg grys
i szczypiorkiem.

W zaleznosci od
przeznaczenia

Posypka TANDARI 4

Posypka dekoracyjno- smakowa do wyrobow
miesnych i garmazeryjnych o sredniej granulacji, z
dominujgcg nutg pieprzu czarnego i czosnku. Nie

zawiera soli.

W zaleznosci od
przeznaczenia
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Posypka dekoracyjna do wyrobow miesnych i

Posypka Wtoska garmazeryjnych z dominujgca nutg papryki W zaleznosci od
czerwonej, gorczycy, owocu chili i pietruszki. Nie przeznaczenia
zawiera soli.
Mieszanka przyprawowa, niezawierajgca w sobie soli,
Przyprawa ani wzmacniaczy smaku. Oparta jest wytgcznie na wediug dobrej praktyki

do Szasztyka

naturalnych sktadnikach. Specjalnie dobrana
kompozycja zi6t i przypraw doskonale sprawdza sie w
panierowaniu/marynowaniu wszelkich rodzajéw mies.

technologicznej

Przyprawa do Kurczaka

Mieszanka przyprawowa o tagodnym smaku,
delikatnie podkresla smak miesa drobiowego.

zgodnie z etykietg
lub
wedtug dobrej praktyki
technologicznej

Przyprawa do Zeberek

Gtadka mieszanka stworzona z przypraw, ziot i
naturalnych aromatéw, ktére swoim smakiem
doskonale nadajg walory smakowe Zzeberkom.

Zgodnie z etykietg lub wg
dobrej praktyki
technologicznej

Przyprawa Ztocista
do Kurczaka

Doskonata posypka oparta w gtéwnej mierze na
przyprawach naturalnych. Nie zawiera alergenow i
nadaje wyrobom ztocisty kolor.

rozmieszac przyprawe z
olejem spozywczym 1/1
lub wg dobrej praktyki
technologicznej

RED MIX

Drobna posypka o pieknej jednolitej barwie i
delikatnym smaku. Doskonale prezentujgca sie na
wyrobach.

wg dobrej praktyki
technologicznej

Salsa Mix

Mieszanka dekoracyjno - smakowa, warzywno —
ziotowa do pieczeni i rolad zaréwno jako obsypka, jak
réwniez dodatek do farszow. Posypka o drobne;j
granulacji, barwie czerwonej, z dominujgca nutg
bazylii i tymianku.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Savana Grill

Znakomita mieszanka naturalnych przypraw z ziét z
dominujacg nutg papryKi, pieprzu, oregano oraz
bazylii. Nadaje sie zaréwno do farszéw jak i
dekoracji. Na zyczenie klienta mozliwo$¢ wykonania
posypki bez soali.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Smakowita
Krélowa Przypraw

Aromatyczna mieszanka
warzywno — przyprawowa do zup, SOsow
i potraw, znana takze pod nazwg ,Jarzynka” i
.vegeta”

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Soczysty Kurczak
z Czosnkiem

Mieszanka przyprawowa bogata w naturalne
sktadniki, ktére doskonale podkreslajg smak miesa
drobiowego. Doskonale nadaje sie do panierowania

nozek i skrzydetek drobiowych pozostawiajgc je
soczyste. Mieszanka nie zawiera w sobie
wzmacniacza smaku - glutaminianu sodu.
Dominujgcym smakiem w mieszance jest czosnek.

30g/1kg
lub
wedtug dobrej praktyki
technologicznej

Soczysty Kurczak
z Papryka

Mieszanka przyprawowa bogata w naturalne
sktadniki, ktére doskonale podkreslajg smak miesa
drobiowego. Doskonale nadaje sie do panierowania

nozek i skrzydetek drobiowych pozostawiajgc je
soczyste. Mieszanka nie zawiera w sobie
wzmacniacza smaku - glutaminianu sodu.
Dominujgcym smakiem w mieszance jest papryka.

309/1kg
lub
wedtug dobrej praktyki
technologicznej

Ztocisty Kurczak
Pasta Grillowa ASP

Pasta grillowa do marynowania elementéw migsnych
o ptynnej gestej masie, zawierajgca w sktadzie
przyprawy naturalne oraz aromaty. Czerwona barwa
nadaje elementom miesnym soczysty kolor. Polecana
do wszystkich rodzajéw mies o dominujgcej nucie
smakowej papryki

wg dobrej praktyki
technologicznej
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Ztoty Panier

Kompletna przyprawa smakowa do przyrzgdzania np.
Kotletéw schabowych i drobiowych. Dajgca
wyjgtkowy smak i aromat gotowego wyrobu. Panier
ma piekny ztoty kolor. Doskonale przywiera do
panierowanych elementéw.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej
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nazwa preparatu

13.Susze

zastosowanie

dawkowanie

Cebula Grys

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Cebula Prazona

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Cebula Suszona Mielona

Do wyrobow miegsnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Czosnek Granulowany

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Czosnek Suszony Mielony

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Czosnek suszony ptatek

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej.

Pieczarka Suszona

Do wyrobow miegsnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Pieprz biaty

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac¢ wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Pieprz czarny

Do wyrobow miesnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Pietruszka Susz

Do wyrobow miegsnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

Por Suszony

Do wyrobow miegsnych i kulinarnych.

Stosowac wedtug dobrej
praktyki kulinarnej

14. Ryby

14.1 Mieszanki przyprawowo — dekoracyjne i aromaty

nazwa preparatu

zastosowanie

dawkowanie

Aromat grzybowy

Mieszanka aromatyczna o dominujgcym grzybowym
smaku.

1-3g/kg

Aromat Smietany UA

Mieszanka aromatyczna o dominujgcym
Smietankowym smaku.

2-4 g/kg

Mieszanka Curry

Mieszanka przyprawowo — aromatyczno —
dekoracyjna o dominujgcym smaku kolendry i
pieprzu.

wg dobrej praktyki

Mix Batkanski

Mieszanka przyprawowo — aromatyczno —
dekoracyjna o dominujgcym smaku czosnku, pieprzu,
cebuli. Polecana do satatki rybne;.

10 - 15 g/kg

Color Salt S6l barwigca. wg dobrej praktyki
Mieszanka przyprawowo — aromatyczno —
Vega Salt dekoracyjna o dominujgcym smaku marchewki i wg dobrej praktyki

pietruszki.
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Mieszanka przyprawowo — aromatyczno o

L 10— 15 g/k
dominujgcym smaku czosnku. akg

Czosnkowy Top

Mieszanka przyprawowo — aromatyczno —

dekoracyjna o dominujgcym smaku papryki i cebuli. 10-150kg

Mieszanka Andalusia

Mieszanka przyprawowo — aromatyczno —
Mieszanka Galijska dekoracyjna o dominujgcym smaku cebuli, czosnku, 10 — 12 g/kg
oregano i pietruszki.

Mieszanka przyprawowo — aromatyczno -

Mieszanka Karaibska dekoracyjna o dominujgcym smaku papryki i 10 — 12 g/kg
czosnku.

Mieszanka przyprawowo — aromatyczno -

Mieszanka Toscana dekoracyjna o dominujgcym smaku cebuli i bazylii. 10-12 kg
Mix koperkowo- Mieszanka przyprawowo — aromatyczno -
P dekoracyjna o dominujgcym smaku koperkowo- 10 — 15 g/kg
czosnkowy czoskowym.
Mieszanka przyprawowo — aromatyczno -
. . . dekoracyjna o dominujgcym smaku papryki, kminku, B
Mix Madziarski kolendry. Bardzo dobrze sprawdza sie jako obsypka 10-15g/kg
do paprykarzy.
Mieszanka przyprawowo — aromatyczna o i
Przyprawa chrzanowa LS dominujacym smaku chrzanu. 8-12 g/kg
Mieszanka aromatyczno — przyprawowa o 3
Tomato dominujgcym smaku pomidora. 10-15gkg
- Mieszanka przyprawowo — aromatyczno — B
Tzatziki dekoracyjna o dominujgcym smaku czosnku i ogorka. 30 -40 gkg
Mieszanka przyprawowo — aromatyczno —
Vega Mix dekoracyjna o dominujgcym smaku cebuli, pietruszki 10 — 12 g/kg

i papryki.

14.2 Preparaty funkcjonalne

Mieszanki fosforanowe do kapieli

nazwa preparatu zastosowanie dawkowanie

Preparat fosforanowy wspomagajgcy tworzenie i
stabilizacje farszéw w produkcji kietbasek rybnych,
Sea FosMix past, wyrobéw formowanych, moze wchodzi¢ w sktad 100 g/kg
zalew kgpigcych. Wykorzystywany takze do solanek

nastrzykowych.

Preparaty zalewowe do owocéw morza

nazwa preparatu zastosowanie dawkowanie

Preparat do sporzadzania zalew i solanek stosowany
przy wytwarzaniu owocéw morza w opakowaniach
szklanych. Zalewa pikantna, jednoczesnie
kierunkowo neutralna.

Zalewa Paluszki Krabowe 35— 40 g/kg
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nazwa preparatu

Preparaty do solenia sledzia

zastosowanie

dawkowanie

Bezfosforanowy preparat przyspieszajgcy i

Herring SalMat wspomagajacy proces dojrzewania ptatéw 3-5g/kg
sledziowych, w pierwszej fazie garbadu wstepnego.
Bezfosforanowy preparat przyspieszajgcy i
Herri ng Extra wspomagajgcy proces dojrzewania ptatéw 5 g/kg

Sledziowych.

nazwa preparatu

Preparaty do marynowania sledzia

zastosowanie

dawkowanie

Bezfosforanowy preparat przyspieszajgcy i
wspomagajgcy proces dojrzewania ptatéw

Herring Marine LB Sledziowych, w pierwszej fazie garbadu wstepnego, 5 o/kg
przeznaczonych do marynowania.
Bezfosforanowy preparat przyspieszajgcy i
Herring Marine CL wspomagajgcy proces dojrzewania ptatow 5 g/kg

Sledziowych, w pierwszej fazie garbadu wstepnego,
przeznaczonych do marynowania.

nazwa preparatu

Stabilizatory do soséw

zastosowanie

dawkowanie

Preparat stuzgcy do modelowania i kontroli

Mayo — Stab konsystencji produktéw galanterii spozywczej: sosy, 3-5g/kg
desery, pasty.
Preparat stuzagcy do zageszczania i stabilizacji
Zagestnik MC konsystencji produktéw galanterii spozywczej: 10 — 30 glkg

desery, kremy, sosy, pasty, pasztety, konserwy,
farsze.

nazwa preparatu

Preparaty do nastrzyku tososia

zastosowanie

dawkowanie

FischCarr

Preparat karagenowy, przeznaczony do nastrzyku
filetow niektérych gatunkow ryb (gtdéwnie tososia i
tunczyka).

5 g/kg

34




